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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir wiinschen lhnen mit dem Qualitatsprodukt aus dem Hause
SEVERIN viel Freude und bedanken uns fiir lhr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit Gber 120 Jahren flr Bestandigkeit,
deutsche Qualitat und Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit
Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Mit der sprichwortlichen Sauerlander Griindlichkeit, Genauigkeit und
Ehrlichkeit iiberzeugt das Familienunternehmen aus Sundern seit der
Grindung 1892 mit innovativen Produkten Kunden in aller Welt.

In den sieben Produktgruppen Kaffee, Friihstiick, Kiiche, Grillen,
Haushalt, Personal Care und Kihlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit
liber 250 Produkten ein umfassendes Elektrokleingerate-Sortiment.
Fir jeden Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns
unter www.severin.de oder www.severin.com.

lhre
Geschaftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerate GmbH
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DE

Sandwichtoaster

Liebe Kundin, lieber Kunde,

die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor
der Benutzung des Gerétes durchlesen
und fiir den weiteren Gebrauch
aufbewahren. Das Gerat darf nur von
Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

Das Gerat nur an eine vorschriftsmaRig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschlieRen. Die Netzspannung muss

der auf dem Typenschild des Geréates
angegebenen Spannung entsprechen. Das
Gerat entspricht den Richtlinien, die fir die
CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

1. Betriebskontrollleuchte (rot) /
Bereitschaftsanzeige (griin)
Typenschild (unter dem Gerét)
Gerategriff

Verriegelung
Plattenentriegelungen
Anschlussleitung
auswechselbare antihaft-beschichtete
Platten

a Sandwichplatte

b Grillplatte

¢ Briisseler-Waffelplatte

NookrwN

Sicherheitshinweise

* Um Gefahrdungen zu
vermeiden und um
Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, dirfen
Reparaturen am Gerat und
an der Anschlussleitung
nur durch unseren
Kundendienst durchgeftihrt
werden. Daher im
Reparaturfall unseren
Kundendienst telefonisch
oder per Mail kontaktieren
(siehe Anhang).

+ Vor jeder Reinigung den
Netzstecker ziehen und das
Gerat abkuhlen lassen.

+ Das Gerat darf aus
Griinden der elektrischen
Sicherheit nicht mit
Flussigkeiten behandelt
oder gar darin eingetaucht
werden.

- Die Platten konnen
entnommen und im
Spulwasser gereinigt



werden. Nahere Angaben

zur Reinigung bitte dem

Abschnitt ,Reinigung und

Pflege* entnehmen.

- Das Gerat ist nicht dazu
bestimmt, mit einer
externen Zeitschaltuhr
oder einem separatem
Fernwirksystem betrieben
zu werden.

- Das Gerat ist dazu
bestimmt, im Haushalt und
ahnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie
z.B.

- von Mitarbeitern in Laden,
Buros und ahnlichen
Arbeitsumgebungen,

- in landwirtschaftlichen
Betrieben,

- von Kunden in
Hotels, Motels und
weiteren typischen
Wohnumgebungen,

- in Friihstlickspensionen.

- /i Vorsicht! Dieses
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Symbol gibt an, dass
wahrend des Betriebes
die Temperatur der
beriihrbaren Oberflachen
sehr hoch sein kann.

Das Gerat daher nur

am Griff bertihren und
gegebenenfalls geeignete
Topflappen benutzen.

+ Das Gerat kann von

Kindern ab 8 Jahren
sowie von Personen mit
reduzierten physischen,
sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen

benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder
beztiglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden
Gefahren verstanden
haben.

+ Kinder diirfen nicht mit dem
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Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-

Wartung dtirfen nicht

durch Kinder durchgefihrt

werden, es sei denn sie

sind 8 Jahre und alter und

werden beaufsichtigt.

+ Kinder junger als 8 Jahre

sollten vom Gerat und

der Anschlussleitung
ferngehalten werden.

Kinder von Verpackungsmaterial
fernhalten. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

- Vor der Inbetriebnahme das komplette

Gerét inkl. Anschlussleitung und
eventueller Zubehérteile auf Méangel
und Beschadigungen Uberpriifen, die
die Funktionssicherheit des Gerates
beeintrachtigen konnten. Falls das
Gerat z.B. zu Boden gefallen ist oder an
der Anschlussleitung gezogen wurde,
kénnen von auBen nicht erkennbare
Schaden vorliegen. In diesen Féllen das
Gerat nicht in Betrieb nehmen.

- Weder das Gerat noch die

Anschlussleitung diirfen dulerer

Hitzeeinwirkung ausgesetzt werden.

Das Gerat niemals ohne eingesetzte

Platten aufheizen.

Den Netzstecker ziehen

- nach jedem Gebrauch,

- bei Storungen wéhrend des
Betriebes,

- vor jeder Reinigung.

Den Netzstecker nicht an der
Anschlussleitung aus der Steckdose
ziehen, sondern den Netzstecker
anfassen.

Die Anschlussleitung nicht
herunterh@ngen lassen.

Das Gerat nur im abgekuhlten Zustand
transportieren und wegstellen.

Das Gerét frei auf eine
warmebestandige spritzunempfindliche
Unterlage stellen.

Das Gerét nur unter Aufsicht und

nicht in der Nahe oder unterhalb von
Vorhangen, Schranken oder anderen
brennbaren Materialien benutzen.

- Wird das Gerat falsch bedient, oder

zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fiir evtl. auftretende Schaden
Ubernommen werden.

Erste Inbetriebnahme

Das Gerét vollstandig auspacken und
sémtliche Verpackungsmaterialien
entfernen.

Das Geréat und jede Plattenart mit
geschlossenen Gehausehalften ca. 10
Minuten aufheizen lassen. Dadurch
kann der Eigengeruch des Gerates
abklingen. Fir ausreichende Liiftung
sorgen.

- AnschlieBend das Gerat und die

Platten, wie unter Reinigung und Pflege
beschrieben, reinigen.



Platten wechseln
Bevor die Platten gewechselt werden,
muss das Gerat abgekihlt sein.
Zum Wechseln der Platten das Geréat
am Griff entriegeln und aufklappen.
Plattenentriegelungen in Richtung des
Gerategriffes ziehen. Platte in Richtung
des Griffes entnehmen.
Die gewlinschte Platte einsetzen. Dabei
beachten, dass die Rastnasen an der
Platte in die Aussparungen am Gerét
greifen. Die Platte herunterdriicken, bis
sie horbar einrastet.

- Vor Inbetriebnahme des Gerétes priifen,
ob die Platten richtig eingesetzt und
verriegelt wurden.

Bedlenung
Gewlinschte Platten einsetzen und
Gerat schlieflen.
Netzstecker in die Steckdose stecken.

Die rote Betriebskontrollleuchte leuchtet.

Sobald die griine Kontrollleuchte
leuchtet, ist die optimale Temperatur
erreicht und das Gerat ist betriebsbereit.
Das Gerét 6ffnen.

Das vorbereitete Gut in die untere
Gehausehalfte legen und die obere
Gehausehalfte zuklappen.

- Verriegelung nur bei
Sandwichzubereitung betétigen. Dazu
die obere Gehausehalfte am Griff
nach unten drticken und Verriegelung
schlieRen.

Wir empfehlen folgende Garzeiten:

- bei Sandwichs ca. 2-4 Minuten,

- bei Waffeln ca. 4-5 Minuten.
Hinweis: Die Garzeit bei Waffeln kann
sich je nach Rezeptur, Beschaffenheit
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und Temperatur des Waffelteiges
verandern.

- Beim Grillen richtet sich die Garzeit
nach der Art des verwendeten
Grillguts.

Gerét 6ffnen und Gut entnehmen.

Damit die Antihaftbeschichtung

nicht beschadigt wird, keine spitzen

Gegenstande benutzen.

Nach dem Gebrauch den Netzstecker

aus der Steckdose ziehen und das

abgekiihlte Gerét reinigen.

Remlgung und Pflege

Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerat mit gedffneten
Gehausehalften abktihlen lassen.

Das Gerat darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Fliissigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

Keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel verwenden.

Das Gerat nur mit einem angefeuchteten
Tuch reinigen.

Die beschichteten Platten kénnen zur
besseren Reinigung enthommen und im
Splilwasser gereinigt werden. Danach
grundlich abtrocknen. Die Platten nicht
in der Spulmaschine reinigen!



Rezepte

Sandwich

- Die Toastscheiben vor dem Backen
aulen leicht mit Butter bestreichen.
Die Butter dient der Braunung und
erleichtert das Entnehmen der fertigen
Sandwichs.
Die als Belag gewiinschten
Scheiben (Kase, Schinken etc.) in
Toastscheibengrofe Stlicke schneiden.
Der Belag darf nicht tiber die
Toastscheiben herausragen.

Schinken-Késesandwich

Zutaten:

4 Scheiben Toastbrot, 4 Scheiben magerer
gekochter Schinken, 2 Scheiben Gouda-
Kase, Paprika

Zubereitung:

2 Toastscheiben mit Schinken belegen, 2
Scheiben Kése auflegen und mit Paprika
bestreuen, die beiden anderen Schinken-
und Toastscheiben dariiberlegen.

Kasesandwich

Zutaten:

4 Scheiben Toastbrot, 65 g Butter, 125 g
geriebener Kase, 2 Eigelb, Salz, Paprika,
Petersilie fein gehackt.

Zubereitung:

Butter geschmeidig rihren, geriebenen
Kése und Eigelb hinzufiigen, mit Salz,
Paprika und Petersilie abschmecken.

2 Toastscheiben mit der K&secreme
bestreichen. Die restlichen zwei
Toastscheiben dariiberlegen.

Thunfischsandwich

Zutaten:

4 Scheiben Toastbrot, 1 Dose Thunfisch,
4 Scheiben Kése, 6-8 gefillte Oliven (in
Scheiben geschnitten).

Zubereitung:

2 Toastscheiben mit Kase belegen,
Thunfisch und Olivenscheiben dazugeben,
die beiden anderen Ké&sescheiben und die
Toastscheiben dariber legen.

Waffeln
Die Waffelplatten leicht einfetten, bevor
der Waffelteig eingefillt wird.

Briisseler Waffeln

Zutaten:

100 g Butter, 125 g Mehl, 1 TL Zucker, 1 TL
Vanillepulver (ungesiit), Salz, ¥4 | Milch, 4
Eigelb, 4 Eiweill

Zubereitung:

Butter schmelzen lassen. Mehl in eine
Ruhrschissel geben und mit Zucker,
Vanillepulver und einer Prise Salz
vermischen. Milch und abgekuhite Butter
unterriihren bis ein glatter Teig entsteht.
Eigelb hinzufiigen und verriihren. Das
Eiweil} zu festem Eischnee schlagen und
vorsichtig unter den Waffelteig heben.

Die fertigen Waffeln mit Puderzucker
bestreuen und mit Sahne, Vanilleeis, Honig
oder Friichten servieren.



Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehor kénnen bequem
im Internet auf unserer Website http://www.
severin.de unter dem Unterpunkt ,Service
Center / Ersatzteil-Shop* bestellt werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol
E gekennzeichnet sind, mussen

getrennt vom Hausmiill entsorgt
mmmm \erden. Diese Geréte enthalten
wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet
werden kdnnen. Eine ordnungsgemafe
Entsorgung schiitzt die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen. Ihre
Gemeindeverwaltung bzw. lhr Fachhéndler
gibt Auskunft tiber die ordnungsgemafe
Entsorgung.
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GB

Sandwich Toaster

Dear Customer,

Before using the appliance, read the
following instructions carefully and keep
this manual for future reference. The
appliance must only be used by persons
familiar with these instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance

with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds with the
voltage marked on the rating label. This
product complies with all binding CE
labelling directives.

Familiarisation

1. Main indicator light (red) / Ready
indicator light (green)

Rating label (on underside of unit)
Handle

Locking latch

Plate release buttons

Power cord with plug
Interchangeable non-stick cooking
plates

a. Sandwich plate

b. Grill plate

c. Plate for Brussels wafers

Nookrwd

Important safety instructions

+ |n order to avoid hazards,

repairs to this electrical
appliance or its power

cord must be carried out
by our customer service.

If repairs are needed,
please send the appliance
to our customer service
department (see appendix).

- Before cleaning the

appliance, ensure it is
disconnected from the
power supply and has
cooled down completely.

+ To avoid the risk of electric

shock, do not clean the
appliance with water and
do not immerse it in water.

+ The plates are removable,

and can be cleaned in hot
soapy water. For detailed
information on cleaning the
appliance, please refer to
the section Cleaning and
care.



- The appliance is not
intended to be operated by
means of an external timer
or separate remote-control
system.

- This appliance is intended

for domestic or similar

applications, such as

- by staff members in
shops, offices and
other similar working
environments,

- in agricultural working
environments,

- by customers in hotels,
motels etc. and similar
establishments,

- in bed-and breakfast type
environments.

+ s\ Caution: This

symbol indicates that

the accessible housing

surfaces may become

very hot during operation.

Do not touch any part of

the appliance except the
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handle; use suitable oven
cloths if necessary.

- This appliance may be

used by children (at least

8 years of age) and by
persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lacking
experience and knowledge,
provided they have been
given supervision or
instruction concerning the
use of the appliance and
fully understand all dangers
and safety precautions
involved.

+ Children must not be

permitted to play with the
appliance.

+ Children must not be

permitted to carry out any
cleaning or maintenance
work on the appliance
unless they are supervised
and at least 8 years of age.

- The appliance and its
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power cord must be kept
well away from children
under 8 at all times.

Caution: Keep any packaging materials
well away from children — these are

a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

Every time the appliance is used, the
main body including the power cord as
well as any attachment fitted should

be checked thoroughly for any defects.
Should the appliance, for instance, have
been dropped onto a hard surface, or if
excessive force has been used to pull
the power cord, it must no longer be
used: even invisible damage may have
adverse effects on the operational safety
of the appliance.

Do not expose the appliance or its
power cord to any heat sources or hot
surfaces such as open flames or hot-
plates.

Do not heat up the appliance without
any cooking plates fitted.

- Always remove the plug from the wall

socket

- after use,

- in case of any malfunction, and
- before cleaning the appliance.

- When removing the plug from the wall

socket, never pull on the power cord;

always grip the plug itself.

Do not let the power cord hang free.
Before moving or storing the appliance,
ensure it has cooled down completely.

- Always place the appliance on a

heat-resistant work surface impervious

to splashes and stains with sufficient
surrounding space.

Do not allow the appliance to operate
without supervision, and do not place it
underneath curtains, wall-cupboards or
near any combustible materials.

No responsibility is accepted if damage
results from improper use, or if these
instructions are not complied with.

Flrst use

Unpack the unit completely and remove
all packing materials.

- Allow the appliance, with each set

of plates in succession, to heat up

for about 10 minutes with the two
halves closed. This will remove the
smell typically encountered when first
switching on any sandwich toaster.
Ensure sufficient ventilation.

Clean the appliance and the plates
afterwards as described in Cleaning and
care.

Changmg the cooking plates

Always allow sufficient time for the unit
to cool down before any plates are
changed.

- To change the plates, unlatch the handle

and open the appliance.

Slide the plate release buttons towards
the handle remove the plate in the same
direction.

Insert the plates desired, ensuring that
the protruding studs on the plate are
safely engaged in the corresponding
recesses on the appliance. Push the
plates down until they are heard locking
into place.

Before the appliance is switched on,



ensure that the new plates have been
correctly inserted and are safely locked.

Operatlon
Fit the cooking plates required to the
appliance and close it.
Insert the plug into a suitable wall outlet.
The red main indicator light comes on.
Once the operating temperature has
been reached, the green indicator light
comes on and shows the appliance is
ready for use.
Open the appliance.
Place the prepared food or sandwiches
onto the lower housing element and
close the upper housing element.
The locking latch is used only when
making sandwiches. Use the handle
to press down on the upper housing
element and engage the locking latch.
We recommend the following cooking
times:
- approx. 2-4 minutes for sandwiches,
- approx. 4-5 minutes for wafers.
Note: Depending on the recipe, and
the texture and temperature of the
dough, the cooking times for waffles
may vary.
- For grilling, the cooking times largely
depend on the food type.
Open the appliance and take out the
food. In order to prevent the non-stick
cooking plates from being damaged, do
not use sharp or pointed objects while
placing or removing food.
- Always remove the plug from the wall
socket after use and allow the appliance
to cool down before cleaning.
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Cleamng and care

Before cleaning, remove the plug
from the wall socket and wait until the
appliance has cooled down with the
cooking plates open.

- To avoid the risk of electric shock, do not

clean the appliance with water and do
not immerse it in water.

Do not use abrasives or harsh cleaning
solutions.

- The exterior surfaces of the appliance

may be cleaned with a damp, lint-free
cloth.

For easy cleaning, the non-stick coated
plates can be removed and cleaned
using hot water and a mild detergent.
Ensure they are thoroughly dried
afterwards. Caution: The plates are not
dishwasher-safe.

Recipes

Sandwmhes

Before toasting, always lightly butter
the outside of the bread and place the
slices with the buttered side against the
cooking plates. The butter helps the
browning process and makes it easier
to remove the toast from the cooking
plates.

- The filling (cheese, ham etc.) should

be cut to match the sandwich shape.
Ensure that the filling does not overlap
the slice of bread.



Ham and cheese sandwich

Ingredients:

4 slices of sandwich bread, 4 slices of lean
cooked ham, 2 slices of Gouda cheese,
paprika powder.

Preparation:

Put one slice of ham and one of cheese
on to 2 of the bread slices, season with
paprika and then cover with the two
remaining slices of ham and bread.

Cheese sandwich

Ingredients:

4 slices sandwich-bread, 659 butter, 125g
of grated cheese, 2 egg yolks, salt, paprika
powder, finely chopped parsley.
Preparation:

Beat the butter until creamy smooth, add
grated cheese and egg yolk, season with
salt, paprika and parsley. Spread the
cheese mixture onto 2 slices of bread.

Cover with the 2 remaining pieces of bread.

Tuna fish sandwich

Ingredients:

4 slices sandwich bread, butter, 1 tin of
tuna, 4 slices cheese, 6-8 stuffed olives
(sliced).

Preparation:

Butter the outside of each piece of bread,
add 2 slices of cheese, the tuna and sliced
olives, cover with the two remaining pieces
of bread.

Waffles
- The plates should be lightly greased
before the waffle dough is put on.

Brussels waffles

Ingredients:

100g butter, 125g flour, 1 tbsp. sugar, 1 tsp.
vanilla powder (unsweetened), salt, 250ml
milk, 4 egg yolks, 4 egg whites.
Preparation:

Melt the butter. Put the flour into a bowl
and mix it together with the sugar, vanilla
powder and a pinch of salt. Stir in the milk
and butter — allow it to cool down first — and
continue until the dough is smooth. Add the
egg yolks and mix thoroughly. Whip the egg
white until it is firm and then fold it gently
into the dough.

Once they are baked, sprinkle the waffles
with icing sugar and serve with cream,
vanilla ice cream, honey or fruit.

Disposal
Devices marked with this symbol
E must be disposed of separately
from your household waste, as
mmmm they contain valuable materials
which can be recycled. Proper disposal
protects the environment and human

health. Your local authority or retailer can
provide information on the matter.



FR

Gaufrier croque-monsieur

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.
L'appareil doit étre utilisé exclusivement
par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Branchement au secteur

Cet appareil ne doit étre branché que sur
une prise de courant avec terre installée
selon les normes en vigueur. Assurez-vous
que la tension d’alimentation corresponde a
la tension indiquée sur la fiche signalétique.
Ce produit est conforme aux directives
obligatoires relatives au marquage CE.

Familiarisez-vous avec votre appareil

1. Témoin lumineux d’alimentation
(rouge) / voyant “prét a 'emploi” (vert)
Fiche signalétique (sous I'appareil)
Poignée

Verrou

Boutons de libération des plaques
Cordon d'alimentation avec fiche
Plaques de cuisson interchangeables
a revétement anti-adhésif

a. Plague a sandwich

b. Plaque-gril

c. Plaque a gaufres de Bruxelles

Nookhwd
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Consignes de sécurité importantes

- Afin d'éviter tout risque de

blessures, les réparations
de cet appareil électrique
ou de son cordon
d'alimentation doivent étre
effectuées par notre service
clientéle. Si des réparations
sont nécessaires, veuillez
envoyer 'appareil a notre
service aprés-vente (voir
appendice).

- Débranchez toujours la

fiche de la prise murale et
laissez refroidir 'appareil
avant de le nettoyer.

- Pour éviter le risque de

chocs électriques, ne pas
nettoyer I'appareil a l'eau
et ne pas le plonger dans
I'eau.

* Les plaques de cuisson

sont amovibles et peuvent
étre nettoyées a l'eau

chaude savonneuse. Pour
des informations détaillées
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concernant le nettoyage
de I'appareil, veuillez vous
référer au paragraphe
Entretien et nettoyage.

+ L'appareil n'est pas destiné

a étre utilisé avec un
programmateur externe
ou une télécommande
indépendante.

- Cet appareil est destiné a

une utilisation domestique

ou similaire, telle que

- par des employés de
magasins, de bureaux et
d’autres environnements
professionnels similaires,

- dans des organisations
agricoles,

- par la clientéle dans
les hotels, motels et
établissements similaires,

- et dans des maisons
d’hotes.

+ /o Attention : Ce

symbole indique que
les surfaces extérieures

accessibles peuvent
devenir trés chaudes
pendant le fonctionnement.
Ne touchez aucune

partie de l'appareil a

part la poignée ; servez-
vous d’'une manique i
nécessaire.

- Cet appareil peut étre

utilisé par des enfants (a
partir de 8 ans) et par des
personnes souffrant de
déficiences physiques,
sensorielles ou mentales,
ou manquant d'expérience
ou de connaissances, s'ils
ont été formés a I'utilisation
de 'appareil et ont été
supervises, et s'ils en
comprennent les dangers
et les précautions de
sécurité a prendre.

+ Les enfants ne sont pas

autorisés a jouer avec
I'appareil.

- Les enfants ne doivent pas



étre autorisés a nettoyer ou
entretenir 'appareil & moins
d'étre supervisés et d’avoir
plus de 8 ans.

L'appareil et son cordon
d'alimentation doivent étre,
a tout moment, tenus hors
de portée des enfants de
moins de 8 ans.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart

des emballages, qui représentent
un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Avant toute utilisation, vérifiez

soigneusement que I'appareil,

son cordon d'alimentation et ses

accessoires ne présentent aucun

signe de détérioration qui pourrait

avoir un effet néfaste sur la sécurité de

fonctionnement de I'appareil. Au cas ou

I'appareil, par exemple, serait tombé

sur une surface dure, ou si une force

excessive aurait été employée pour tirer

sur le cordon d'alimentation, il ne doit

plus étre utilisé.

Veiller a ce que ni le boitier ni le cordon

d'alimentation ne touche des surfaces

ou des objets chauds.

Ne faites pas chauffer I'appareil sans

plaque de cuisson.

Débranchez toujours la fiche de la

prise

- apres utilisation,

- en cas de fonctionnement
défectueux,
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- avant de nettoyer I'appareil.

Ne débranchez pas I'appareil en tirant
sur le cordon; tirez toujours sur la fiche.
Ne laissez pas pendre le cordon
d’alimentation.

- Assurez-vous que l'appareil a

complétement refroidi avant de le
déplacer ou de le ranger.

- Veillez a toujours placer I'appareil sur

un plan de travail résistant a la chaleur,
aux taches et aux éclaboussures en
prévoyant suffisamment d’espace
autour.

Ne laissez pas I'appareil sans
surveillance pendant qu'il est en fonction
et abstenez-vous de l'installer sous un
rideau, un placard ou a proximité de
toute substance combustible.

- Aucune responsabilité n'est acceptée

en cas de dégats dus a une mauvaise
utilisation ou si on ne se conforme pas a
ces consignes.

Premlere utilisation

Sortez entierement 'appareil de son
emballage.

Laissez chauffer I'appareil pendant
environ 10 minutes en I'équipant
successivement de chacune des
plaques, et en fermant le couvercle.
Ceci aura pour effet d'éliminer 'odeur
caractéristique qui se dégage au
moment d'allumer tout gaufrier croque-
monsieur. Veillez a prévoir une aération
suffisante.

Nettoyez ensuite I'appareil et les
plaques tel indiqué au paragraphe
Entretien et nettoyage.



Remplacement des plaques de cuisson

Laissez toujours a I'appareil le temps
de refroidir avant de remplacer toute
plaque.

Pour changer les plaques, soulever

le verrou de la poignée et ouvrez
I'appareil.

Faites coulisser le bouton de libération
des plaques vers la poignée et retirez la
plaque dans la méme direction.
Installez les plaques désirées, en vous
assurant que les ergots de la plaque
sont correctement engagés dans les
encoches correspondantes de I'appareil.
Appuyez sur les plaques jusqu’a ce
qu’elles soient maintenues en place.
Avant d'allumer 'appareil, assurez-
vous que les nouvelles plaques sont
correctement installées et sécurisées.

Fonctionnement

Installez les plaques requises sur
I'appareil et refermez celui-ci.

Branchez la fiche sur une prise murale.
Le témoin lumineux d'alimentation rouge
s'allume.

Une fois que la température de
fonctionnement est atteinte, le voyant
lumineux « prét a I'emploi » vert s'allume
et I'appareil est prét a l'utilisation.
Ouvrez I'appareil.

Placez les aliments ou sandwichs
préparés sur I'élément du boftier
inférieur et fermez I'élément du boitier
supérieur.

Le verrou sera exclusivement utilisé
pour la cuisson des sandwichs. Utilisez
la poignée pour baissez le couvercle de
I'appareil et engager le verrou.

Nous recommandons les temps de

cuisson suivants:

» environ 2-4 minutes pour les
sandwichs,

- environ 4-5 minutes pour les gaufres.
Remarque : Les temps de cuisson
des gaufres peuvent varier en fonction
de la recette, et de la texture et la
température de la pate.

- Pour griller, les temps de cuisson
dépendent largement du type
d’aliment a préparer.

Ouvrez 'appareil et dtez-en votre

préparation. N'utilisez pas d'objets

pointus ou tranchants pour enlever les
sandwichs, ceci afin de protéger les
plaques a revétement anti-adhésif de
toute détérioration.

Apres chaque utilisation débranchez la

fiche de la prise de courant et laissez

I'appareil refroidir avant de le nettoyer.

Entretlen et nettoyage

Avant le nettoyage, débranchez la fiche
de la prise de courant et laissez refroidir
I'appareil ouvert.

Pour éviter le risque de décharge
électrique, ne nettoyez pas I'appareil a
I'eau et ne le plongez pas dans I'eau.
N'utilisez pour nettoyer I'appareil aucune
solution abrasive ou produit d’entretien
concentré, ni aucun objet aigu ou pointu.
La surface externe de I'appareil pourra
étre nettoyée a I'aide d’un chiffon
humide, non pelucheux.

Pour en faciliter le nettoyage, les
plaques a revétement anti-adhésif
pourront étre 6tées et lavées a

I'eau chaude additionnée d’'un



détergent doux. Séchez-les ensuite
soigneusement. Attention :

Les plaques de cuisson ne sont pas
lavables au lave-vaisselle.

Recettes

Sandwich

- Beurrez les tranches de pain sur les
faces extérieures et les posez dans
I'appareil avec les faces beurrées
contre les plaques de cuisson. Le
beurre permet de dorer le pain et
facilite I'enlevement des sandwichs de
I'appareil aprés cuisson.
Veillez a ce que les tranches (de
fromage, jambon etc.) utilisées pour
garnir le sandwich soient de méme taille
que les tranches de pain. Assurez-vous
que la garniture ne dépasse pas de la
tranche de pain.

Sandwich au jambon et au fromage
Ingrédients:

4 tranches de pain de mie, 4 tranches de
jambon maigre cuit, 2 tranches de Gouda,
poudre de paprika.

Préparation:

Posez une tranche de jambon et une
tranche de fromage sur deux des tranches
de pain, assaisonnez avec le paprika puis
couvrez avec les deux tranches de jambon
et de fromage restantes.

Sandwich au fromage

Ingrédients:

4 tranches de pain, 65 gr de beurre, 125
gr de fromage rapé, 2 jaunes d'oeufs, sel,
paprika, et persil haché.
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Préparation:

Fouettez le beurre jusqu’a ce qu'il soit
crémeux, ajoutez le fromage rapé et le
jaune d'ceuf, assaisonnez avec le sel,
paprika et persil. Tartinez le mélange
fromage sur deux des tranches de pain.
Couvrez avec les deux tranches de pain
restantes.

Sandwich au thon

Ingrédients:

4 tranches de pain, beurre, 1 boite de
thon, 4 tranches de fromage, 6-8 olives
(tranchées).

Préparation:

Beurrer les faces extérieures de chaque
tranche de pain, ajouter 2 tranches de
fromage, le thon et les olives tranchées,
poser par dessus les deux tranches de
fromage puis recouvrir avec les deux
tranches de pain restantes.

Gaufres
Les plaques doivent étre légerement
huilées avant d'y verser la pate a
gaufres.

Gaufres belges

Ingrédients:

100g de beurre, 125g de farine, 1 cuil. a

soupe de sucre, 1 cuil. a café de vanille en

poudre (non sucrée), sel, 250ml de lait, 4

jaunes d'oeuf, 4 bancs d'oeuf.

Préparation:

Faites fondre le beurre. Versez la farine

dans un bol et mélangez avec le sucre,

la vanille en poudre et une pincée de sel.

Versez le lait et le beurre (laissez d'abord

refroidir) ; mélangez — et continuez jusqu'a
19



ce que la pate soit lisse. Ajoutez les jaunes
d’ceuf et mélangez soigneusement. Battez
les blancs en neige jusqua ce qu'ils soient
fermes puis incorporez-les délicatement
ala pate.

Une fois cuites, saupoudrez les gaufres

de sucre glace et servez avec de la creme
chantilly, de la glace a la vanille, du miel ou
des fruits.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce
E\/ symbole doivent étre collectés et

traités séparément de vos
BN (échets ménagers, car ils
contiennent des matériaux précieux qui
peuvent étre recyclés. En vous
débarrassant correctement de ces
appareils, vous contribuez a la prévention
de potentiels effets négatifs sur la santé
humaine et I'environnement. Votre mairie
ou le magasin auprés duquel vous avez
acquis I'appareil peuvent vous donner des
informations a ce sujet.
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Sandwich Toaster

Beste Klant,

Voordat men dit apparaat gebruikt,

moet men de volgende instructies goed
doorlezen en bewaar dit manuaal voor
latere referentie. Dit apparaat moet alleen
gebruikt worden door personen bekent met
de gebruiksaanwijzing.

Aansluiting

Deze sandwich-toaster mag alleen

worden aangesloten op een volgens de
wet geinstalleerd geaard stopcontact.

Zorg ervoor dat de op het typeplaatje
aangegeven spanning overeenkomt met de
netspanning. Dit product komt overeen met
de richtlijnen aangegeven op het CE-label.

Beschrijving

1. Hoofd-verklikkerlampje (rood) /
Gereed indicatielampje (groen)

2. Typeplaatje (aan de onderkant van de

apparaat)

Hendel

Vergrendeling

Plaat onkoppelknoppen

Snoer met stekker

Onderling uitwisselbare, kookplaten

met antiaanbaklaag

a. Sandwich-plaat

b. Grilplaat

c. Plaat voor Brusselse wafels

No ok w
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Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

+ Om risico te voorkomen

mogen reparaties aan dit
elektrische apparaat of
het power snoer slechts
uitgevoerd worden door
onze klantenservice.
Wanneer reparaties nodig
zijn, stuur het dan aan

de klantenservice van de
fabrikant (zie aanhangsel).

- Haal altijd de stekker

uit het stopcontact en
laat het apparaat geheel
afkoelen voordat men het
schoonmaakt.

+ Om elektrische schokken

te voorkomen maak dit
apparaat nooit schoon met
water en dompel het nooit
onder.

* De platen kunnen

verwijderd en
schoongemaakt worden
in warm zeepwater. Voor
uitvoerige informatie over
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het schoonmaken van
het apparaat, raadpleeg
de sectie Onderhoud en
schoonmaken.

- Dit apparaat is niet geschikt
voor gebruik met een
externe tijdklok of een
apart afstandsbedienings
systeem.

- Dit apparaat is bestemd
voor huishoudelijk of
gelijkwaardig gebruik, zoals
- door personeel in

winkels, kantoren en
andere soortgelijke
werkomgevingen,
- in agrarische instellingen,
- door klanten in
hotels, motels enz.
en gelijkwaardige
accommodaties,
- in bed and breakfast
gasthuizen.

-\ Waarschuwing: Dit
symbool geeft aan dat
de bereikbare huizing
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opperviaktes zeer heet
worden tijdens gebruik.
Raak geen onderdeel van
dit apparaat aan behalve
de hendel; gebruik een
daarvoor geschikte ovenlap
wanneer nodig.

- Dit apparaat mag gebruikt

worden door kinderen
(tenminste 8 jaar oud)
en door personen met
verminderde fysische,
zintuigelijke of mentale
bekwaanheden, of
gebrek van ervaring en
kennis, wanneer deze
onder begeleiding zijn
of instructies ontvangen
hebben over het gebruik
van dit apparaat en
volledig de gevaren en
veiligheidsvoorschriften
begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met

het apparaat spelen.

+ Kinderen mogen in



geen geval dit apparaat
schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden
uitvoeren behalve wanneer
onder toezicht van

een volwassene en ze
tenminste 8 jaar oud zijn.
Het apparaat en het

snoer moeten altijd goed
weggehouden worden van
kinderen jonger dan 8 jaar.

- Waarschuwing: Houdt kinderen weg

van inpakmateriaal, daar deze een bron
van gevaar zijn b.v. door verstikking.

- Voordat het apparaat wordt gebruikt

moet zowel de hoofdeenheid inclusief
het powersnoer als gelijk welk
hulpstuk, dat wordt aangebracht, eerst
zorgvuldig op eventuele defecten
worden gecontroleerd. Ingeval het
apparaat, bijvoorbeeld, op een hard
oppervlak is gevallen, of wanneer men
met overdadige kracht aan het power
snoer getrokken heeft, mag men het
niet meer gebruiken: zelfs onzichtbare
beschadiging kan ongewenste effecten
hebben op de gebruiksveiligheid van het
apparaat.

Plaats het apparaat nooit op een hete
ondergrond (bijvoor beeld kookplaat)
of in de buurt van open vuur, zodat het
huis niet beschadigd wordt.

Het apparaat niet aanzetten als geen
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kookplaten zijn aangebracht.

- Verwijder altijd de stekker uit het

stopcontact:

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit

het stopcontact, trek aan de stekker zelf.
Laat het snoer nooit los hangen.

- Voordat men het apparaat verplaatst of

opbergt moet men ervoor zorgen dat het

altijd volledig afgekoeld is.

Plaats het apparaat altijd op een
hittebestendige ondergrond die
beschermt is tegen druppels en viekken
en met voldoende ruimte.

Het apparaat niet zonder supervisie
bedienen, en niet onder gordijnen en
wandkasten of dicht bij ontvlambare
materialen plaatsen.

- Wordt dit apparaat op een verkeerde

manier gebruikt of worden de
veiligheidsregels niet gevolgd, dan kan
de fabrikant niet aansprakelijk worden
gesteld voor eventuele schades.

Voor het eerste gebruik

Pak de unit altijd geheel uit en verwijder
al het pakmateriaal.

Laat het apparaat, met elke set van
platen in successie, opwarmen voor
ongeveer 10 minuten met de twee
helften gesloten. Dit zal de typische
geur van elke sandwich toaster wanneer
men deze voor de eerste keer aanzet
verwijderen. Zorg voor voldoende
ventilatie.
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Maak het apparaat en de platen hierna
schoon zoals wordt beschreven in de
sectie Onderhoud en schoonmaken.

Vervanglng van de kookplaten

Laat het apparaat altijd voor voldoende
tijd afkoelen voordat de platen worden
vervangen.

Om de platen te verwisselen, ontsluit de
hendel en open het apparaat.

Schuif de plaat ontkoppelknoppen

naar de hendel en verwijder de plaat in
dezelfde richting.

Installeer de gewenste platen, ervoor
zorgen dat de uitstekende noppen op de
plaat in de overeenkomende inkepingen
van het apparaat schuiven. Druk de
platen aan totdat men deze in plaats
hoort klikken.

- Voordat het apparaat aangezet wordt,

zorg ervoor dat de nieuwe platen juist
geinstalleerd en vastgezet zijn.

Bedlenlng
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Pas de gewenste kookplaten in het
apparaat en sluit het.

Stop de stekker in het stopcontact. Het
rode hoofdindicatielampje zal aangaan.
Zodra de gebruikstemperatuur bereikt
is, zal het groene gereed indicatielampje
aangaan en het apparaat is klaar voor
gebruik.

Open het apparaat.

Plaats het voorbereide eten of de
sandwiches in de onder-behuizing en
sluit de boven-behuizing.

De vergrendeling enkel gebruiken

als sandwiches worden gemaakt.
Gebruik de hendel om het boven-

behuizing element aan te drukken en te

vergrendelen.

- Wij bevelen de volgende kooktijden aan:

- ong. 2-4 minuten voor sandwiches,

- ong. 4-5 minutes voor wafels.

Let op: Athangend van het recept, de
samenstelling en de temperatuur van
het deeg, kunnen de kooktijden van
wafels verschillen.

- Voor grillen, de kooktijden zullen
grotendeels afhangen van het type
van voedsel.

Maak het apparaat open en haal het

eten eruit. Om beschadiging aan

de anti-aanbaklaag te voorkommen

gebruik geen scherpe voorwerpen

om de sandwiches van de toaster te

verwijderen.

Haal de stekker uit het stopcontact na

gebruik en laat het apparaat afkoelen

voordat men het schoonmaakt.

Onderhoud en schoonmaken
Trek voor iedere reiniging eerst de
stekker uit het stopcontact, en laat
het apparaat afkoelen met beide
toasterhelften open.
Om elektrische schokken te voorkomen
maak dit apparaat nooit schoon met
water en dompel het nooit onder
Gebruik geen schuurmiddel, bijtende
schoonmaakmiddelen of scherpe
of puntige voorwerpen voor het
schoonmaken.
De buitenkant van het apparaat kan met
een vochtige, pluisvrije doek worden
schoongemaakt.

- Voor het gemakkelijk schoonmaken
ervan kunnen de non-stick gecoate



platen worden verwijderd en met warm
water en een zacht reinigingsmiddel
worden schoongemaakt. Zorg ervoor
dat het hierna goed afgedroogd word.
Voorzichtig: De platen zijn niet
vaatwasser bestendig.

Recepten

Sandwiches

- Voor het bakken de sandwiches aan
de buitenkant met boter besmeren en
plaats de sandwiches met de geboterde
kant op de bakplaat. De boter zorgt
ervoor dat de sandwiches mooi bruin
worden en maakt het gemakkelijker om
ze te verwijderen van de bakplaat.
Snij het beleg (kaas, ham enz.) zodanig
dat het op het brood past. Zorg ervoor
dat de vulling niet het sneetje brood
overlapt.

Ham/kaas sandwich

Ingrediénten:

4 sneetjes brood, 4 plakken magere
gekookte ham, 2 plakken Goudse kaas,
paprikapoeder.

Bereiding:

Plaats een plakje ham en een plakje
kaas op de 2 sneetjes brood, met paprika
bestrooien en dan bedekken met de twee
overgebleven plakjes ham en sneetjes
brood.
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Kaassandwich

Ingrediénten:

4 sneetjes brood, 65 gram boter, 125 gram
geraspte kaas, 2 eidooiers, zout, paprika-
poeder, gehakte peterselie.

Bereiding:

Klop de boter totdat deze romig en glad
is, voeg geraspte kaas en eigeel toe,
kruid naar smaak met zout, paprika en
peterselie. Smeer het kaasmengsel op
de 2 sneetjes brood. Bedek met de 2
overgebleven sneetjes brood.

Tonijn sandwich

Ingrediénten:

4 sneetjes brood, boter, 1 blik tonijn, 4
plakken kaas, 6-8 gevulde olijven (in
plakjes gesneden).

Bereiding:

Brood aan de buitenkant met boter
besmeren, met twee plakken kaas
beleggen, daarop tonijn en olijven leggen,
bedekken met tweede plak kaas en tweede
sneetje brood.

Wafels
De platen moeten lichtelijk ingevet
worden voordat men er het wafeldeeg
op plaatst.
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Brusselse wafels

Ingrediénten:

100gr boter, 125gr bloem, 1 eetlepel suiker,
1 theelepel vanille poeder (suikervrij), zout,
250ml melk, 4 eigeel, 4 eiwit.

Bereiden:

Smelt de boter. Plaats de bloem in een
schaal en meng samen met de suiker,
vanille poeder en een snufie zout. Roer

er de melk en boter door — laat het eerst
afkoelen — en ga door totdat het deeg glad
is. Voeg het eigeel toe en meng goed.
Klop het eiwit totdat het stevig is en meng
het voorzichtig door het deeg.

Zodra de wafels gebakken zijn, bestrooi
ze met poedersuiker en serveer met room,
vanille-ijs, honing of fruit.

Afval weggooien

Instrumenten gemerkt met dit
E\/ symbool moeten apart

weggegooid worden van het
mmm  huishoudelijke afval, daar deze
waardevolle materialen bevatten welke
men kan recyclen. Juist wegdoen zal het
milieu en de menselijke gezondheid
beschermen. De plaatselijke autoriteit of
handelaar kan daar informatie over geven.
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Sandwichera-Tostadora

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea
atentamente estas instrucciones y guarde
este manual para cualquier consulta
posterior. El aparato sélo debe ser usado
por personas que se han familiarizado con
estas instrucciones.

Conexion a la red

Conecte la sandwichera-tostadora solo

a una toma de corriente instalada segun
las normas en vigor. Asegurese de que la
tension de la red coincide con la tension
indicada en la placa de caracteristicas.
Este producto cumple con las directivas
obligatorias que acompafian el etiquetado
de la CEE.

Descripcion

1. Luzindicadora principal (roja) / Luz
indicadora de listo para usar (verde)

2. Placa de caracteristicas (en la

superficie inferior de la unidad)

Asa

Cierre

Botones de separacion de las placas

Cable de alimentacion con clavija

Nook~w

recubrimiento anti-adherente

a. Placa para sandwich

b. Placa para grill

c. Placa para barquillos de Bruselas

Placas tostadoras intercambiables con

SEVERIN

Instrucciones importantes de seguridad

- Para evitar cualquier

peligro, la reparacion del
aparato eléctrico o del
cable de alimentacion
deben ser realizadas por
técnicos cualificados. Si
es preciso repararlo, se
debe mandar el aparato a
uno de nuestros servicios
de asistencia postventa
(consulte el apéndice).

* Antes de limpiar el aparato,

asegurarse de que esté
desconectado de la red
eléctrica y se haya enfriado
por completo.

- Para evitar riesgo de

electrocucion, no limpie
la unidad con agua nila
sumerja.

- Las placas son extraibles,

y se pueden limpiar en
agua caliente con jabon.
Para tener informacion
detallada sobre la limpieza

27



del aparato, consulte la
seccion Mantenimiento y
limpieza.

- El aparato no debe

ser utilizado con un
temporizador externo ni
un sistema de mando a
distancia.

+ Este aparato ha sido

disefiado para el uso

doméstico u otra aplicacion

similar, por ejemplo

- para ser utilizado por el
personal de una tienda,
oficina, u otros entornos
similares,

- en empresas agricolas,

- por los clientes de
hoteles, pensiones,
etc. y establecimientos
similares,

- en casas rurales.

+ s\ Aviso: Este simbolo
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indica que las superficies
accesibles de la carcasa
pueden llegar a estar

muy calientes durante

el funcionamiento del
aparato. No toque ninguna
pieza del aparato excepto
la empufiadura; utilice

un pafo adecuado para

el horno cuando sea
necesario.

- Este aparato podra

ser utilizado por nifios
(mayores de 8 afios) y
personas con reducidas
facultades fisicas,
sensoriales 0 mentales,

0 sin experiencia ni
conocimiento del producto,
siempre que hayan
recibido la supervision o
instrucciones referentes
al uso del aparato y
entiendan por completo el
peligro y las precauciones
de seguridad.

+ Los nifios no deben jugar

con el aparato.

* No se debe permitir que



los nifios realicen ninguin
trabajo de limpieza o
mantenimiento del aparato
a menos que estén bajo
vigilancia y tengan mas de
8 afios.

- El aparato y su cable
eléctrico siempre se deben
mantener fuera del alcance
de nifios menores de 8
afos.

Precaucion: Mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje,
porque podria ser peligroso, existe el
peligro de asfixia.

- Antes de utilizar el aparato, siempre se

debe comprobar que tanto la unidad
principal, el cable de alimentacion
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
haya caido sobre una superficie dura,
0 se haya tirado en exceso del cable
de alimentacion, no se debera utilizar
de nuevo: incluso los desperfectos no
visibles pueden tener efectos adversos
sobre la seguridad en el uso del
aparato.

Procure que la carcasa y el cable no
estén en contacto con superficies
calientes como placas o estufas
eléctricas, y tampoco proximos a una
salida de gas.
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No caliente el aparato sin haber
colocado alguna de las placas
tostadoras.

Desenchufe siempre el aparato

- después del uso,

- si hay una averia, y

- antes de limpiarlo.

Cuando se desenchufa la clavija de
la pared, nunca tirar del cable de
alimentacion; sino asir siempre la clavija
misma.

No deje el cable colgando.

+ Antes de trasladar o guardar el aparato,

asegurese de que se ha enfriado por
completo.

Ponga la unidad siempre sobre una
encimera resistente al calor, insensible
a las salpicaduras y manchas, y con
suficiente espacio alrededor.

No ponga el aparato en funcionamiento
sin supervision, y no lo coloque debajo
de cortinas, armarios empotrados ni
cerca de materiales inflamables.

No se acepta responsabilidad alguna
si hay averias a consecuencia del

uso incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas
debidamente.
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Antes del primer uso

Desembale totalmente el producto y
retire todo el material de embalaje.
Permita que el aparato, con cada juego
de placas sucesivamente, se caliente
durante aproximadamente 10 minutos
con las tapas cerradas. De este modo,
se eliminara el olor tipico que se genera
al encender la sandwichera-tostadora
por primera vez. AsegUrese de que hay
suficiente ventilacion.

Después limpie el aparato y las

placas segun las indicaciones de
Mantenimiento y limpieza.

Camblar las placas tostadoras
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Permita siempre que el aparato se
enfrie durante suficiente tiempo antes
de cambiar las placas.

Para cambiar las placas, desenganche
el asa y abra el aparato.

Empuje los botones de separacion de
las placas hacia el asa para extraer la
placa en la misma direccion.

Introduzca las placas deseadas,
comprobando que los corchetes

que sobresalen en la placa queden
correctamente acoplados en los orificios
correspondientes del aparato. Empuje
las placas hacia abajo hasta escuchar
que estan acopladas.

Antes de encender el aparato,
compruebe que las placas nuevas estan
correctamente instaladas y acopladas.

Funmonamlento

- Coloque las placas necesarias en el

aparato y ciérrelo.

Enchufe el cable eléctrico en una toma

de corriente. La luz indicadora roja se

encendera.

Cuando se haya alcanzado la

temperatura de funcionamiento, se

encenderd la luz verde indicadora de

listo para usar y el aparato estara listo

para su uso.

Abra el aparato.

Coloque la comida preparada o los

sandwiches sobre la carcasa inferior y

cierre la carcasa superior.

El cierre se utiliza sélo en la

preparacion de sandwiches. Utilice

el asa para empujar sobre la carcasa

superior y ajuste el cierre.

Recomendamos los siguientes tiempos

de coccion:

- aprox. 2-4 minutos para sandwiches,

+ aprox. 4-5 minutos para barquillos.
Nota: Segun la receta, y la textura y
temperatura de la masa, el tiempo de
coccion para barquillos puede variar.

- Para utilizar el grill, el tiempo de
coccion dependera principalmente del
tipo de alimento.

Abra el aparato y saque el alimento.

Afin de no dafiar las placas anti-

adherentes, no utilice objetos

puntiagudos y cortantes para sacar los

sandwiches.

Antes de limpiar el aparato, desenchufe

el cable eléctrico y espere hasta que se

haya enfriado.



Mantenlmlento y limpieza
Antes de limpiar, desenchufe el cable
eléctrico y espere a que el aparato se
enfrie con las dos placas abiertas.
Para evitar riesgo de electrocucion, no
limpie la unidad con agua ni la sumerja.
No utilice productos de limpieza
abrasivos o muy fuertes ni objetos
afilados o puntiagudos para limpiar el
aparato.
El exterior del aparato se puede limpiar
con un trapo sin pelusa, humedecido.
Para una facil limpieza, las placas con
recubrimiento anti-adherente se pueden
extraer y limpiar utilizando agua caliente
y un detergente suave. Después
compruebe que estan totalmente secas.
Atencion: Las placas no se pueden
lavar en el lavavajillas.

Recetas

Sandwmhes
Antes de tostar, unte con mantequilla
las superficies exteriores del sandwich
y coléquelas sobre las placas. La
mantequilla permite obtener un pan
tostado colorado y también es mas facil
sacar el sandwich de la placa.
Las rodajas o lonchas utilizadas para el
relleno (queso, jamon etc.) deben ser
cortadas en la forma del pan sandwich.
El relleno no debe sobresalir del tamafio
de la rebanada de pan.

SEVERIN

Sandwich de jamén y queso
Ingredientes:

4 rebanadas de pan, 4 lonchas de jamon
cocido, 2 lonchas de queso Gouda,
pimenton.

Preparacion:

Coloque una loncha de jamén y una
loncha de queso en dos rebanadas de
pan, condimente con pimentén y después
coloque encima las dos lonchas de jamon
restantes y las dos rebanadas de pan.

Sandwich de queso

Ingredientes:

4 rebanadas de pan, 65g de mantequilla,
125g de queso rallado, 2 yemas de huevo,
sal, pimentdn, perejil picado.
Preparacion:

Bata la mantequilla hasta que esté
cremosa, afiada el queso rallado y las
yemas de huevo, condimente con sal,
pimenton y perejil. Unte la mezcla de
queso en las 2 rebanadas de pan. Cubra
con las 2 rebanadas de pan restantes.

Sandwich de atin

Ingredientes:

4 rebanadas de pan, mantequilla, 1 lata de
atln, 4 lonchas de queso, 6 - 8 aceitunas
(en rodajitas).

Preparacion:

Unte con mantequilla un lado de cada
rebanada de pan, afiada 2 lonchas de
queso, el atun, las aceitunas en rodajitas.
Cubra con las dos rebanadas restantes
de pan.
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Gofres
Engrasar las placas ligeramente antes
de colocar la masa de barquillos de
Bruselas.

Barquillos de Bruselas

Ingredientes:

100g mantequilla, 125¢ harina, 1
cucharada de azicar, 1 cucharadita de
vainilla en polvo (no azucarada), sal,
250ml leche, 4 yemas de huevo, 4 claras
de huevo

Preparacion:

Derrita la mantequilla. Cologue la harina
en un recipiente y mézclela con el
azucar, la vainilla en polvo y una pizca
de sal. Revuelva la leche y la mantequilla
- espere primero hasta que se haya
enfriado — y siga hasta conseguir una
masa homogénea. Afiada las yemas de

los huevos y mezcle suficientemente. Bata

las claras de huevo hasta el punto de
nieve y después incorpérelas a la masa
revolviendo lentamente.

Cuando los barquillos estén cocidos,

espolvoree azucar glass y sirvalos con
nata, helado de vainilla, miel o fruta.
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Eliminacion

Los dispositivos en los que figura
E este simbolo deben ser

eliminados por separado de la
EEE hasura doméstica, porque
contienen componentes valiosos que
pueden ser reciclados. La eliminacion
correcta ayuda a proteger el medio
ambiente y la salud de las personas.
Consulte a las autoridades municipales o el
establecimiento de venta donde podran
facilitarle la informacion relevante. Los
aparatos eléctricos que ya no son
utilizables se pueden entregar
gratuitamente en el establecimiento de
venta.
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Toastiera per toast, cialde e griglia

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete

La toastiera deve essere collegata
esclusivamente a una presa di corrente
con messa a terra, installata a norma
dilegge. Assicuratevi che la tensione di
alimentazione corrisponda alla tensione
indicata sulla targhetta portadati. Questo
prodotto € conforme alle direttive vincolanti
per l'etichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio

1. Spia luminosa di alimentazione (rossa)
| Spia luminosa di “macchina pronta”
(verde)

Targhetta portadati (sotto
I'apparecchio)

Maniglia

Gancio di chiusura

Tasto di rilascio della piastra

Cavo di alimentazione con spina
Piastre di cottura intercambiabili con
rivestimento antiaderente

a. Piastra per toast

b. Piastra-griglia

c. Piastra per cialde

[

Nook~w

SEVERIN

Importanti norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio,
le riparazioni a questo
apparecchio elettrico o
al cavo di alimentazione
devono essere effettuate
dal nostro servizio di
assistenza tecnica. Nel
Caso siano necessarie
riparazioni, vi preghiamo
di inviare 'apparecchio al
nostro centro di assistenza
tecnica (v. in appendice).

+ Assicuratevi che
I'apparecchio sia disinserito
dalla presa di corrente
e si sia raffreddato
completamente prima di
pulirlo.

+ Per evitare ogni rischio di
scossa elettrica, non pulite
I'apparecchio con acqua e
non immergetelo in acqua.

+ Le piastre sono removibili e
possono essere lavate con
acqua calda e detersivo per
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i piatti. Per informazioni pil
dettagliate su come pulire
I'apparecchio, consultate
la sezione Manutenzione e
pulizia.

- L'apparecchio non é

previsto per I'utilizzo con
un timer esterno o con
un sistema separato di
comando a distanza.

* Questo apparecchio &

studiato per il solo uso

domestico o per impieghi

simili, come per esempio

- dal personale di negozi,
uffici o altri ambienti di
lavoro simili,

- in aziende agricole,

- da clienti di alberghi,
motel e sistemazioni
simili,

- da clienti di pensioni “bed-
and-breakfast” (letto &
colazione).

+ /o Attenzione: Questo
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simbolo indica che le

superfici accessibili
dell'apparecchio diventano
molto calde durante il
funzionamento. Non
toccate nessun elemento
dell'apparecchio oltre
l'impugnatura e, se
necessario, utilizzate
presine o guanti da forno.

+ |l presente apparecchio puo

essere usato da bambini
(di almeno 8 anni di eta)

e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali
0 mentali, o persone senza
particolari esperienze 0
conoscenze, purché siano
sotto sorveglianza o siano
state date loro istruzioni
sull'uso dell'apparecchio e
comprendano pienamente
i rischi e le precauzioni di
sicurezza che I'apparecchio
comporta.

+Ai bambini non deve essere

consentito di giocare con



'apparecchio.

Ai bambini non deve
essere consentito di
effettuare operazioni di
pulizia o di manutenzione
sullapparecchio a

meno che non siano
supervisionati da un adulto
€ siano comunque pit
grandi di 8 anni di eta.
L"apparecchio e il cavo

di alimentazione devono
essere tenuti sempre fuori
della portata di bambini di
eta inferiore agli 8 anni.

- Avvertenza: Tutto il materiale di

imballaggio deve essere tenuto fuori
della portata dei bambini a causa

del rischio potenziale esistente, per
esempio di soffocamento.

Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio,
controllate attentamente che
I'apparecchio e gli accessori inseriti non
presentino tracce di deterioramento.
Se per esempio fosse caduto battendo
su una superficie dura, o se & stata
usata una forza eccessiva nel tirare il
cavo di alimentazione, I'apparecchio
non va pill usato: danni anche invisibili
ad occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza
nel funzionamento dell'apparecchio.

SEVERIN

Evitate che I'apparecchio o il cavo di
alimentazione si trovino a contatto con
superfici calde o fonti di calore.

Non riscaldate I'apparecchio senza aver
inserito le piastre di cottura.

Disinserite sempre la spina dalla
presa

- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,

- prima di pulire I'apparecchio.

Per disinserire la spina dalla presa

di corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione ma afferrate direttamente
la spina.

Non lasciate che il cavo di alimentazione
penda liberamente.

Prima di spostare o di conservare
I'apparecchio, accertatevi che si sia
raffreddato completamente.

Installate sempre I'apparecchio sopra
un piano di lavoro termoresistente,
impermeabile agli spruzzi e resistente
alle macchie, badando a lasciare intorno
abbastanza spazio libero.

Non lasciate I'apparecchio incustodito
mentre ¢ in funzione e non mettetelo
sotto tende, pensili 0 vicino a qualsiasi
sostanza infiammabile.

Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato
o dalla non conformita alle istruzioni.
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Prima di adoperare I'apparecchio per la
prlma volta

Togliete I'apparecchio dalla confezione e

eliminate tutto il materiale di imballaggio.
Mettete in funzione I'apparecchio,

con ognuna delle coppie di piastre in
successione e lasciatelo riscaldare

per circa 10 minuti con le piastre di
cottura chiuse. Questo accorgimento
servira a eliminare il tipico odore che si
sprigiona al momento del primo utilizzo
dell'apparecchio. Accertatevi di aerare
bene il locale.

In seguito, pulite 'apparecchio e le
piastre secondo quanto descritto nel
paragrafo Manutenzione e pulizia.

Sostltuzwne delle piastre di cottura
Lasciate sempre all’ apparecch|o il
tempo di raffreddarsi prima di sostituire
qualsiasi piastra.

Per cambiare le piastre, sganciate le
due meta e aprite 'apparecchio.

Fate scivolare i tasti di rilascio delle
piastre verso la maniglia e togliete la
piastra tirandola nella stessa direzione.
Inserite la piastra che desiderate,
facendo attenzione ad agganciare
bene le due alette sporgenti che si

trovano sulla piastra negli incavi appositi

dell'apparecchio. Spingete le piastre in
basso sino a sentirle bloccate in sede.
Prima di accendere I'apparecchio,
accertatevi che le piastre siano state
inserite correttamente e siano ben
bloccate.

Funzionamento
Inserite sullapparecchio le piastre di
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cottura necessarie e chiudete le due
meta.
Collegate la spina a una presa di
corrente a muro adatta. La spia
luminosa rossa di alimentazione si
accende.
Quando I'apparecchio avra raggiunto
la temperatura di funzionamento, si
accendera la spia luminosa verde di
“macchina pronta” e 'apparecchio &
pronto a essere utilizzato.
Aprite I'apparecchio.
Sistemate gli alimenti o il toast preparato
nella meta inferiore dell'apparecchio
e richiudete I'apparecchio con la meta
superiore.
I gancio di chiusura verra utilizzato
esclusivamente per la preparazione
dei toast. Aiutandovi con la maniglia,
premete in basso la meta superiore e
chiudete con il gancio.
Consigliamo i seguenti tempi di cottura:
- circa 2-4 minuti per i toast,
- circa 4-5 minuti per le cialde.
N.B.: Secondo la ricetta, la
consistenza e la temperatura
dellimpasto, i tempi di cottura per le
cialde possono variare.
- Per la grigliatura, i tempi di cottura
dipendono dal tipo di alimenti.
Aprite I'apparecchio e togliete gli
alimenti. Allo scopo di evitare danni alle
piastre di cottura, non usate oggetti
affilati o appuntiti per togliere i toast.
Staccate la spina dalla presa a muro
dopo I'uso e lasciate raffreddare
I'apparecchio prima di procedere alla
pulitura.



Manutenzmne e pulizia

Prima di pulire I'apparecchio, staccate
la spina dalla presa a muro ed aspettate
finché 'apparecchio non si raffreddi, con
le piastre aperte.

Per evitare ogni rischio di scossa
elettrica, non pulite I'apparecchio con
acqua e non immergetelo in acqua.

Per pulire 'apparecchio, non usate
soluzioni abrasive o concentrate e
nessun oggetto aguzzo o appuntito.

La superficie esterna dell'apparecchio
si potra pulire con un panno umido non
lanuginoso.

Per facilitarne la pulizia, le piastre

con rivestimento antiaderente sono
removibili e possono essere lavate con
acqua calda e un detersivo leggero.
Asciugate bene tutto. Attenzione: Le
piastre non sono lavabili in lavastoviglie.

Ricette

Sandwu;h

Prima di inserire i toast nell'apparecchio,
spalmate sempre un leggero strato di
burro sulla parte esterna del pane e
sistemate le fette con la parte imburrata
rivolta verso le piastre di cottura. Il burro
contribuisce al processo di tostatura

e facilita la rimozione del toast dalle
piastre.

Le fettine usate per il ripieno (formaggio,
prosciutto o altro) devono essere
tagliate in modo da adattarsi alla forma
dei toast. Controllate che il ripieno non
fuoriesca dalle fettine di pane.

SEVERIN

Sandwich con prosciutto e formaggio
Ingredienti:

4 fette di pane da toast, 4 fette di prosciutto
cotto magro, 2 fette di formaggio Gouda,
paprica in polvere.

Preparazione:

Mettete una fettina di prosciutto e una
fettina di formaggio su due fette di pane,
condite con paprica e poi coprite con altre
fette di prosciutto e di pane.

Toast al formaggio

Ingredienti:

4 fette di pane da toast, 65 g di burro, 125
g di formaggio grattugiato, 2 rossi d'uovo,
sale, paprica in polvere, prezzemolo tritato
finemente.

Preparazione:

Battete il burro sino a ottenere una

crema morbida, aggiungete il formaggio
grattugiato e il tuorlo d’uovo, condite con
sale, paprica e prezzemolo. Coprite con le
due fette di pane rimanenti.

Toast al tonno

Ingredienti:

4 fette di pane da toast, burro, 1 scatola di
tonno, 4 fette di formaggio, 6-8 olive ripiene
(affettate).

Preparazione:

Imburrate I'esterno di ogni fetta di pane,
mettete 2 fette di formaggio, il tonno e le
olive affettate, coprite con le due fette di
pane rimanenti.

Cialde

Le piastre vanno oleate leggermente
prima di versare l'impasto per le cialde.
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Cialde di Bruxelles

Ingredienti:

100 g di burro, 125 g di farina, 1 cucchiaio
di zucchero, 1 cucchiaino di vaniglia in
polvere (non dolcificata), sale, 250 ml di
|atte, 4 tuorli d’'uovo, 4 albumi d’uovo.
Preparazione:

Sciogliete il burro. Mettete la farina in una
terrina e mescolatela con lo zucchero,

la vaniglia in polvere e un pizzico di

sale. Aggiungete mescolando il latte e il
burro - lasciandolo raffreddare prima - e
continuate sino a ottenere un impasto
morbido. Aggiungete i tuorli e mescolate
bene. Battete gli albumi a neve ferma e poi
versateli delicatamente nell'impasto.

Dopo la cottura, cospargete le cialde con
zucchero a velo e servitele con crema,
gelato alla vaniglia, miele o frutta.

Smaltimento
Gli apparecchi contrassegnati con
E\/ questo simbolo devono essere
smaltiti separatamente dai
mmmm normali rifiuti domestici perché
contengono materiali di valore che possono
essere riciclati. Lo smaltimento adeguato
protegge 'ambiente e la salute umana. Le
autorita locali o il negoziante di riferimento
possono fornire ulteriori informazioni in
materia.
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DK

Sandwich-Toaster

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet bar kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

Tilslutning

Apparatet bar kun tilsluttes til en stikkontakt
med jordforbindelse, der er installeret i
overensstemmelse med el-regulativet.

Veer opmeerksom pa om lysnettets
spaending svarer til speendingen angivet

pa typeskiltet. Dette produkt overholder
direktiverne, som geelder for CE-maerkning.

Apparatets dele

1. Hovedindikatorlys (redt) / Klar-til-brug
indikatorlys (grent)

Typeskilt (pa undersiden)
Handtag

Laseklemme

Udlgserknapper til varmepladerne
Ledning med stik

Udskiftelige slip-let varmeplader
a. Sandwichplade

b. Grillplade

c. Plade til vafler

Nooakrwh

SEVERIN

Vigtige sikkerhedsregler

+ For at undga farer skal
reparation af dette
elektriske apparat eller dets
ledning, altid udferes af
vores kundeservice. Hvis
reparation er ngdvendig,
skal apparatet sendes
til vores afdeling for
kundeservice (se tilleg).

- Serg for at stikket er
taget ud af stikkontakten
0g at apparatet er kglet
fuldsteendigt af inden
rengering.

- For at undga elektrisk stad
ber apparatet ikke rengares
med vand og heller ikke
nedsankes i vand.

- Pladerne kan tages ud
0g rengares i varmt
seebevand. Detaljeret
information om rengaring
af apparatet findes i
afsnittet om Rengaring og
vedligehold.
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- Apparatet er ikke

beregnet til brug ved
hjeelp af en ekstern

timer eller et separat
fiernstyringssystem.

+ Dette apparat er beregnet

til privat brug eller i

tilsvarende omgivelser,

sasom

- butikspersonale, kontorer
eller andre mindre
virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller,
moteller m.m. og
tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

+ /o Advarsel: Dette
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symbol betyder at
kabinettets ydre overflader
bliver meget varme

under brug. Bergr aldrig
andre dele af apparatet
end handtaget; brug

om ngdvendigt egnede
grillhandsker.

+ Dette apparat kan benyttes

af barn (som er mindst

8 ar) og af personer

med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale
evner, eller mangel pa
erfaring eller viden, safremt
de har faet vejledning og
instruktion i brugen af dette
apparat og fuldt ud forstar
alle farer og forholdsregler
vedrgrende sikkerheden
som brug af apparatet
medfarer.

- Bern ma aldrig fa lov il at

lege med apparatet.

- Barn ma aldrig fa lov il at

udfgre rengarings- eller
vedligeholdelsesarbejde pa
dette apparat, medmindre
de er under opsyn og
mindst 8 ar gamle.

- Apparatet og dets ledning

ma altid holdes veek fra
barn som er yngre en 8 ar.



- Advarsel: Hold barn veek fra

emballeringen, da denne udger en
mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbehgr ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veeret tabt pa en hard overflade eller
der er blevet trukket i ledningen med
stor kraft, ma det ikke leengere benyttes:
Selv skader der ikke er synlige kan have
ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved
brug af apparatet.

Lad aldrig apparatet eller dets ledning
komme i kontakt med varme overflader
eller i naerheden af nogen form for
varmekilder.

Teend aldrig for apparatet hvis ikke
varmepladerne er indsat.

Tag altid stikket ud af stikkontakten

- efter brug,

- i tilfelde af fejlfunktion,

- inden rengering af apparatet.

Treek aldrig i selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat i selve stikket.

Lad aldrig ledningen haenge last ud over
bordkanten.

Sarg for at grillen er kolet fuldsteendigt
af inden den flyttes eller saettes vaek.
Stil altid apparatet pa en overflade, der
kan tale varme, sprajt og pletter, og serg
for at der er tilstreekkelig plads udenom.
Benyt ikke apparatet uden tilsyn,

og placer det aldrig under gardiner,
overskabe eller naer ved letanteendelige
materialer.

SEVERIN

- Vi patager os intet ansvar for skader,

der skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.

For brug

Pak apparatet helt ud og fiern al
emballagen.

Lad apparatet varme op i ca. 10 minutter
med hvert af de tre seet af varmeplader,
med de to halvdele lukket sammen.
Dette vil fierne den lugt der typisk
opstar, nar en sandwichtoaster farste
gang tages i brug. Sarg for tilstraekkelig
udluftning.

Renger apparatet og pladerne bagefter
som beskrevet i afsnittet om Rengaring
og vedligehold.

Udsklftnlng af varmepladerne

Lad altid apparatet kole tilstraekkelig af
inden udskiftning af varmepladerne.
Nar varmepladerne skal skiftes, lasnes
handtaget og apparatet abnes.

Skub pladernes udlgserknapper mod
handtaget og tag pladerne ud i samme
retning.

Indsaet de gnskede plader og serg for
at tappene der stikker ud fra pladen er
korrekt placeret i de tilsvarende riller
pa apparatet. Tryk pladerne ned il det
tydeligt heres at de laser pa plads.
Inden der teendes for apparatet skal
man sikre sig, at de nye plader er
korrekt indsat og forsvarligt 1ast fast.

Lyl



Betjenmg

Indseet de gnskede varmeplader i
apparatet og luk det.

Seet stikket i en passende stikkontakt.
Det rade indikatorlys vil nu teende.

Nar den rette tilberedningstemperatur er
naet, vil det granne indikatorlys teende
og apparatet er da klar til brug.

- Abn apparatet.

Placer den klargjorte fadevare eller
sandwich pa det nederste element og
luk det gverste element ned over.
Laseklemmen benyttes kun nar der
laves varme sandwich. Benyt handtaget
il at presse det gverste element ned og
luk herefter laseklemmen.

- Vianbefaler folgende tilberedningstider:

- ca. 2-4 minutter for sandwich,
- ca. 4-5 minutter for vafler.
Bemaerk: Afhaengig af opskriften
og dejens tekstur og temperatur, vil
tilberedningstiden for vaflerne variere.
- Ved grilning er tilberedningstiderne
stort set atheengige af fadevarernes
type.

- Abn apparatet 0g tag maden ud. For at

undga skader pa slip-let varmepladerne
ber der ikke bruges skarpe eller spidse
genstande nar sandwichene tages ud.

- Treek stikket ud af kontakten efter brug
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og lad apparatet kgle af inden det
rengares.

Rengarlng og vedligehold

Fjern stikket fra stikkontakten og vent
med at renggre apparatet indtil det har
kolet af med varmepladerne abne.

For at undga elektrisk sted ber
apparatet ikke renggres med vand og
heller ikke nedsaenkes i vand.

Brug ikke slibende, skrappe
rengaringsmidler eller skarpe eller
spidse genstande til rengaringen.

- Apparatets ydre kan rengares med en

fugtig fnugfri klud.

For at lette rengaringen kan slip-

let varmepladerne tages ud og
renggres med varmt vand og et

mildt opvaskemiddel. Sgrg for at

de tarres omhyggeligt af bagefter.
Advarsel: Pladerne kan ikke vaskes i
opvaskemaskine

Opskrifter

SandW|ch

Sandwichen ber altid smares med

lidt smer pa ydersiden inden den
placeres med de smurte sider ind mod
varmeelementerne og ristes. Fedtstoffet
fremmer bruningen og bevirker at

den ristede sandwich lettere slipper
varmeelementerne.

Fyldet (ost, skinke etc.) bar skeeres
pa en sadan made at det passer med
bradskivernes starrelsen og facon.
Serg for at fyldet ikke haenger ud over
brgdskivens sider.



Skinke-ostesandwich:

Tilbehar:

4 skiver toastbrad, 4 skiver mager skinke, 2
skiver Gouda ost, paprika.

Tilberedning:

Leeg en skive skinke og en skive ost pa to
af bradskiverne, krydr med paprika og leeg
herefter de sidste skiver skinke og brad pa.

Ostesandwich:

Tilbehar:

4 skiver toastbred, 65 gr. smar, 125 gr.
revet ost, 2 aggeblommer, salt, paprika,
finthakket, persille.

Tilberedning:

Rer smarret indtil det er bladt, tilseet revet
ost og aggeblommerne, krydr med salt,
paprika og persille. Smer osteblandingen
pa 2 af bredskiverne. Leeg de 2 sidste
bradskiver ovenpa.

Tunsandwich:

Tilbehar:

4 skiver toastbrad, smer, 1 dase tunfisk, 4
skiver ost, 6-8 oliven snittet i skiver.
Tilberedning:

Toastbredet smeres pa ydersiderne med
smer. De 2 skiver ost lzegges pa brodet,
oven pa leegges tunfisk og olivenskiver. De
2 andre skiver ost og toastbradet lzegges
ovenpa.

Vafler
- Varmepladerne bgr smares let inden
vaffeldejen heeldes pa.

SEVERIN

Belgiske vafler

Ingredienser:

100g smer, 125g mel, 1 spsk. sukker, 1
tsk. vanille (usedet), salt, 250ml meelk, 4
a&ggeblommer, 4 seggehvider.
Tilberedning:

Smelt smerret. Heeld melet i en skal

og bland det med sukker, vanille og

en knivspids salt. Rer maelken og det
smeltede smer i - lad smarret kele lidt af
farst - og fortsaet med at rore til dejen er
glat. Tilszet a@ggeblommerne og rer dejen
godt igennem. Pisk aeggehviderne stive og
vend dem forsigtigt ind i dejen.

Nar vaflerne er bagt, drysses de med
flormelis og serveres med fladeskum,
vanilleis, honning eller frugt.

Bortskaffelse
Apparater meerket med dette
E\/ symbol ma ikke smides ud
sammen med

EEEN husholdningsaffaldet, da de
indeholder veaerdifulde materialer som kan
genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter
bade miljget og menneskers helbred. Din
kommune eller forhandleren kan give dig
yderligere information om dette.
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Smorgas-/vaffeljarn

Basta kund!

Innan du anvénder apparaten bér du lasa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bor endast
anvandas av personer som bekantat sig
med dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget
Smorgasjarnet bor endast anslutas till ett
felfritt jordat uttag installerat enligt géllande
bestammelser. Se till att natspanningen i
vagguttaget motsvarar den som ar markt
pa apparatens skylt. Denna produkt
uppfyller de krav som &r gallande for CE-
markning.

Delar

1. Huvudlampa (rdd) / signallampa
“fardig” (gron)

Markskylt (pa enhetens undersida)
Handtag

Lassparr

Plattans lossningsknapp
Elsladd med stickpropp
Utbytbara non-stick grillplattor
a. Smorgasplatta

b. Grillplatta

c. Platta for brysselvafflor

Nookr~wN
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Viktiga sékerhetsforeskrifter

- For att undvika risker far
reparationer av denna
elektriska apparat eller
dess elsladd endast utféras
av var kundservice. Om
det kravs reparation,
bor du skicka apparaten
till nagon av vara
kundtjanstavdelningar (se
bilagan).

- Dra alltid stickproppen ur
vagguttaget och se till att
apparaten ar avstangd
innan rengdring pabdrjas.

- Pa grund av risken for
elektrisk stot bor apparaten
inte rengoras eller doppas i
vatten.

- Plattorna ar lostagbara
och kan rengoras i varmt
diskvatten. Se avsnittet
Skétsel och rengdring
for detaljerad information
om hur apparaten bor
rengoras.



+ Apparaten bor inte
anvandas med hjalp av en
extern timer eller separat
fiarrkontroll.

- Apparaten &r avsedd for

hemmabruk eller liknande

anvandning:

- personal i butiker,
kontor och liknande
arbetsmiljoer,

- i foretag inom
jordbrukssektorn,

- for kunder i hotell, motell
och andra liknande
anlaggningar,

- for kunder i bed-and-
breakfast hus.

+ \ Varning: Denna

symbol indikerar att

apparatens ytor kan bli
mycket varma under drift.

Rér inte nagon del av

apparaten utom handtaget;

Anvand lampliga grytlappar

vid behov.

- Denna apparat kan

SEVERIN

anvandas av barn (minst 8
ar gamla) och av personer
som har minskad fysisk
rorelseformaga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstand,
eller som har bristfallig
erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa
personer ar under uppsyn
eller har fatt tillrdckliga
instruktioner betraffande
apparatens anvandning
och vet vilka risker och
sakerhetsatgarder som
anvandningen innefattar.

+ Barn bor inte tillatas leka

med apparaten.

+ Barn bor inte tillatas

rengora eller gora service
pa apparaten ifall de inte ar
overvakade och minst 8 ar
gamla.

- Apparaten och dess elsladd

bor hallas utom rackhall for
barn under 8 ar.

45



46

Varning: Hall barn pa avstand fran
apparatens forpackningsmaterial
eftersom fara eventuellt kan uppsta. Det
finns t.ex. risk for kvavning.

Innan varje anvéndning bér apparaten
samt dess elsladd och monterade
tillbehdr inspekteras noga sa att de

inte har nagra skador. Om apparaten

t ex har tappats pa en hard yta, eller
om elsladden har utsatts for alltfér hard
kraft, bor den inte léngre anvéndas:
Aven osynliga skador kan férsamra
apparatens driftsakerhet.

Lat inte apparaten eller dess elsladd
komma i beréring med heta ytor eller
heta kéllor.

Vérm inte upp apparaten utan att ha
monterat pa plattorna.

Dra alltid stickproppen ur végguttaget
- efter anvandning,

- ifall apparaten skulle krangla,

- innan apparaten rengors.

Tag stickproppen ur vagguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.
Lat inte sladden hanga fritt.

Innan du flyttar pa eller stéller undan
apparaten for forvaring bér du se till att
den har svalnat helt.

Placera alltid apparaten pa varmetaligt
underlag som tal stank och flackar och
med tillrackligt utrymme runt omkring.
Lat inte apparaten vara i gang

utan uppsikt och placera den inte
under gardiner, vaggskap eller nara
lattanténdliga material.

Inget ansvar godtas om skada
uppkommer till foljd av felaktig
anvandning, eller om dessa instruktioner
inte foljts.

Innan forsta anvandningen

Packa upp enheten helt och avlagsna
allt férpackningsmaterial.

Lat apparaten, med alla set av plattor i
rad, varmas upp i ca 10 minuter med de
tva halvorna stangda. Detta avldgsnar
den lukt som uppstar nar man férsta
gangen tar i bruk ett smorgasjarn. Se till
att véadra ordentligt.

Rengor darefter apparaten och plattorna
enligt avsnittet Skétsel och rengéring.

Byte av grillplattor

Lat alltid smorgasjérnet avsvalna
tillrackligt lang tid innan du byter
plattorna.

For att byta plattorna laser du upp
handtaget och 6ppnar apparaten.

For plattornas lossningsknapp mot
handtaget och ta bort plattan i samma
riktning.

Sétt i de plattor du vill anvanda och se
till att de plattornas dubbar sétts pa plats
i de motsvarande inbuktningarna pa
apparaten. Tryck ner plattorna tills du
hor att de lases pa plats.

Innan apparaten kopplas pa bor du se
till att de nya plattorna har blivit lasta pa
sin plats.

Anvandnlng

Placera de plattor du vill anvanda i
apparaten och stang den.

Satt stickproppen i ett Iampligt
vagguttag. Den rdda signallampan
tands.

Sa snart anvandningstemperaturen
uppnatts tands den grona signallampan
och apparaten ar fardig att anvandas.



Oppna apparaten.
Placera maten eller smorgasarna som
forberetts pa den lagre holjedelen och
stang den 6vre holjedelen.
Lassparren anvands endast da man
gor smorgasar. Anvand handtaget for att
trycka ner den dvre delen av héljet och
ta lasmekanismen i anvandning.
Vi rekommenderar f6ljande
tillagningstider
+ ca 2-4 minuter for smorgasar,
+ ca 4-5 minuter for vafflor.
Observera: Beroende pa receptet och
smetens konsistens och temperatur
kan tillagningstiderna for vafflorna
variera.
- Vid grillning bestams tillagningstiden
_till stor del utgaende frén typ av mat.
Oppna apparaten och tag ut maten. For
att undvika skador pa de ytbehandlade
plattorna bdr inga vassa eller spetsiga
foremal anvandas da smorgasarna tas
bort.
Dra stickproppen ur vagguttaget efter att
du anvant apparaten och lat apparaten
svalna innan du rengér den.

Skotsel och rengéring
Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
och vanta, med plattorna dppna, tills
apparaten har svalnat innan rengdring
pabdrjas.
Pa grund av risken for elektrisk stot bor
apparaten inte rengdras eller doppas i
vatten.
Anvand inte slipmedel, starka
rengoringsmedel eller vassa féremal vid
rengdring.
Smorgasjamets holje kan rengdras med

SEVERIN

en fuktig, luddfri duk.

Non-stick plattorna kan I&tt rengdras
genom att de tas bort och diskas i varmt
vatten och ett milt diskmedel. Varning:
Plattorna tal inte maskindisk.

Recept

Smorgasar
Innan tlllagnlngen bor du alltid bre litet
smor pa brodets utsida och placera
skivorna med de smorade sidorna
mot plattorna. Smoret underlattar
bryningsprocessen och gor att brodet
inte fastnar pa plattorna.
Fyliningen (ost, skinka etc.) bor skaras
s& att den passar smorgasens form och
storlek. Se till att fyllningen inte sticker ut
utanfér brodskivorna.

Skink- och ostsmérgas

Det hér behdvs:

4 skivor brdd, 4 skivor kokt skinka, 2 skivor
Goudaost, paprikapulver.

Gor sa hér:

L&gg en skink- och ostskiva pa tva av
brédskivorna, krydda med paprika och tack
med de andra skink- och brédskivorna.

Ostsmorgas

Det hér behévs:

4 skivor brdd, 65 g smér, 125 g riven ost,
2 aggulor, salt, paprikapulver, finklippt
persilja.

Gor sa hér:

Ror smoret tills det blir mjukt, tillsatt riven
ost och aggulorna, krydda med salt,
paprika och persilja. Bred ut blandningen
pa tva brodskivor. Tack med de tva
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resterande brodskivorna. Avfallshantering

Enheter markta med denna
Tonfisksmorgas E symbol maste kasseras separat
Det hér behdvs: fran hushallsavfallet, eftersom de
4 skivor brod, smor, 1 burk tonfisk, 4 mmmm innehaller vardefulla material som
ostskivor, 6-8 st. fyllda oliver (skivade). kan atervinnas. Korrekt avfallshantering
Gor sa hér: skyddar miljén och ménniskors hélsa. Din
Bred smor pa utsidan av varje brodskiva, lokala myndighet eller aterforséljare kan ge
tag tva brodskivor och lagg en ostskiva pa information i arendet.

varje, samt tonfisk och oliver. Tack med de
resterande brodskivorna.

Vafflor
Smorj plattorna latt med fett innan du
klickar dit vaffelsmeten.

Brysselvafflor

Ingredienser:

100 g smér, 125 g vetemjdl, 1 tsk socker,
1 tsk vaniljpulver (osockrat), salt, 250 ml
mjolk, 4 &ggulor, 4 aggvitor.

Gor sa har:

Smalt smoret. Lagg vetemjélet i en skal och
blanda det med sockret, vaniljpulvret och
en nypa salt. Rér i mjélken och det smélta
smoret — |4t det svalna forst — och fortsétt
tills smeten ar jadmn. Tillsatt 4ggulorna och
blanda noga. Vispa &ggvitorna tills de blir
fasta och vik darefter ner dem i smeten.

Nar vafflorna &r klara stror du pudersocker

dver dem och serverar dem med vispad
gradde, vaniljglass, honung eller frukt.
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Voileipagrilli

Hyvé Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa ja sailyta tima opas
tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat
kayttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet
naihin ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Voileipagrilli tulee kytkea vain
sahkoturvallisuusmaaraysten mukaisesti
asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, etté verkkojannite vastaa laitteen
arvokilvessa mainittua jannitetta. Tama
tuote on kaikkien voimassa olevien CE-
merkintdja koskevien direktiivien mukainen.

Osat

1. Virran merkkivalo (punainen) / valmis-
merkkivalo (vihred)

Arvokilpi (sijaitsee laitteen alla)
Kadensija

Lukitussalpa

Levyjen vapautuspainikkeet
Liitantajohto ja pistotulppa
Vaihdettavat, tarttumattomaksi
pinnoitetut paistolevyt

a. Voileipalevy

b. Grillauslevy

c. Vohvelilevy

Nooakrwh

SEVERIN

Tarkeita turvallisuusohjeita

- Vaarojen valttamiseksi
ainoastaan valmistajan
huoltopalvelu saa korjata
taman sahkolaitteen ja
uusia liitantajohdon. Jos
tarvitaan korjauksia, laheta
|aite huolto-osastollemme
(katso liite).

+ Varmista, etta
lammittimesta on
katkaistu virta ja etta se
on jaahtynyt taysin ennen
puhdistamista.

- Sahkoiskun valttamiseksi
ala puhdista laitetta vedella
alaka upota sita veteen.

« Levyt ovat irrotettavia,
ja ne voidaan pesta
kuumassa saippuavedessa.
Yksityiskohtaisia tietoja
laitteen puhdistuksesta on
osassa Laitteen puhdistus
Ja hoito.

- Tata laitetta ei ole
tarkoitettu kaytettavaksi
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erillisen ajastimen tai
kaukosaatimen kanssa.
- Tama laite on tarkoitettu
kotitalouskayttoon tai
vastaavaan, kuten
- henkilokuntakaytto
myymaloissa, toimistoissa
ja muissa vastaavissa
tydymparistoissa

- maatalousyritykset

- hotellien, motellien jne.
ja vastaavien yritysten
asiakkaat

- aamiaisen ja majoituksen
tarjoavat majatalot.

-/ Varoitus: Tama merkki
varoittaa, etta laitteen
ulkokuori voi olla erittain
kuuma kayton aikana. Al
koske laitteen muihin osiin
kuin kadensijaan ja kayta
pannulappuja tarvittaessa.

- Tata laitetta saavat
kayttaa lapset (vahintaan
8-vuotiaat) seka henkilot,
joilla on fyysisesti,
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aistillisesti tai henkisesti
rajoittunut toimintakyky
tai joilla on puuttuvat tai
vajavaiset tiedot laitteen
toiminnasta, mikali heita
valvotaan tai ohjataan
laitteen kaytossa ja he
ymmartavat taysin kaikki
kayttoon liittyvat vaarat ja
turvatoimenpiteet.

+ Lasten ei saa antaa leikkia

laitteella.

- Lasten ei saa antaa tehda

laitteen puhdistus- tai
huoltotoimenpiteita,

elleivat he ole aikuisen
valvonnassa seka
vahintaan 8 vuotta vanhoja.

- Laite ja sen liitantajohto

taytyy aina pitaa
alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

- Varoitus: Pida lapset poissa

pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
vuoksi.

- Tarkasta aina ennen laitteen kayttoa

huolellisesti laitteen runko, liitantajohto



ja mahdolliset asennetut lisdosat
vaurioiden varalta. Jos laite on
esimerkiksi pudonnut kovalle pinnalle
tai liitantajohdon vetamiseen on
kéytetty likaa voimaa, laitetta ei saa
enaa kayttaa: nakymattématkin vauriot
voivat aiheuttaa laitetta kaytettdessé
vaaratilanteita.

Alé anna laitteen tai sen liitantajohdon
koskettaa kuumia pintoja tai joutua
kosketuksiin minkaan I&mmanlahteiden
kanssa.

A3 kuumenna laitetta iiman paistolevya.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina
- kéyton jalkeen,

- jos laitteessa on kayttohairio,

- ennen laitteen puhdistamista.
Kun irrotat pistokkeen pistorasiasta, &la
veda litdntajohdosta vaan tartu aina
pistokkeeseen.

Al j&ta liitintajohtoa riippumaan
vapaana.

Varmista, etté laite on taysin jadhtynyt
ennen kuin siirrat sité tai laitat sen
sailytyspaikkaan.

Kayta laitetta aina kuumuutta kestavalla
ja kosteutta ja likaa hylkivalla pinnalla.
Varmista, etta laitteen ymparilla on
riittdvasti tyhjaa tilaa.

Al jata laitetta ilman valvontaa sen
ollessa toiminnassa &laké aseta sita
verhojen ja kaappien alle tai lahelle
tulenarkoja materiaaleja.

Jos laite vahingoittuu vaarinkayton
seurauksena tai siksi ettd annettuja
ohjeita ei ole noudatettu, valmistaja ei
vastaa aiheutuneista vahingoista.

SEVERIN

Ennen kayttoa

Pura laite kokonaan pakkauksesta ja
poista kaikki pakkausmateriaalit.

- Anna laitteen lammet& noin 10

minuutin ajan molemmat puolikkaat
suljettuina niin etta kukin levy on
syvennyksessaan. Nain voileipagrillien
ensikaynnistamisen yhteydessa
tyypillisesti syntyva haju haviaa.
Varmista riittdva tuuletus.

Puhdista laite ja levyt luvussa Laitteen
puhdistus ja hoito olevan kuvauksen
mukaisesti.

Palstolevyjen vaihtaminen

Anna laitteen jaahtya riittavasti ennen
levyjen vaihtamista.

- Avaa kadensijan salpa ja avaa laite

levyjen vaihtamiseksi.

Liu'uta levyjen vapautuspainikkeita
kédensijaa kohti ja poista levy
samansuuntaisesti.

- Aseta paikalleen haluamasi levyt ja

varmista, etté levyssa olevat ulokkeet
kiinnittyvat varmasti laitteessa oleviin
vastaaviin reikiin. Paina levyja alaspain,
kunnes kuulet niiden lukkiutuvan
paikalleen.

- Varmista ennen kuin kytket laitteeseen

virran, etta uudet levyt on asetettu
oikein paikalleen ja ne ovat turvallisesti
lukkiutuneita.
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Kaytto
- Aseta tarvittavat paistolevyt laitteeseen
ja sulje se.

Aseta pistotulppa sopivaan

seindpistorasiaan. Punainen virran

merkkivalo syttyy.

Heti kun kéyttolampétila on saavutettu,

vihred valmis-merkkivalo syttyy ja laite

on kayttovalmis.

Avaa laite.

Aseta ruoka tai voileivat laitteen

alaosalle ja sulje kansiosa.

Lukitussalpaa kéytetaan vain

valmistettaessa voileipia. Paina

kédensijalla kansiosaa alaspain ja
kiinnita lukitussalpa.

Suosittelemme seuraavien

valmistusaikojen noudattamista:

* noin 2-4 minuuttia voileiville,

* noin 4-5 minuuttia vohveleille.
Huomaa: Vohvelien valmistusaika
saattaa vaihdella reseptista, taikinan
koostumuksesta ja lampétilasta
riippuen.

- Grillauksessa valmistusajat ovat
pitkalti riippuvaisia ruokatyypisté.

Avaa laite ja poista ruoka. Al kayta

teravia esineita kasitellessasi ruokia

grillissa, sillé ne voivat vahingoittaa
paistolevyjen tarttumattomaksi kasiteltya
pintaa.

Poista aina pistotulppa pistorasiasta

kéyton jalkeen ja anna laitteen jadhtya

ennen puhdistamista.

Laitteen puhdistus ja hoito

Irrota pistotulppa pistorasiasta ja anna
laitteen jadhtya paistolevyt avattuina
ennen puhdistusta.

Sahkaiskun vélttamiseksi &la puhdista
laitetta vedella. Ala mydskaan upota sita
veteen.

Ala puhdista konetta hankaavilla tai
voimakkailla pesuaineilla, tai teravien
esineiden avulla.

Laitteen ulkopuolen voi puhdistaa
kostealla, nukkaamattomalla kankaalla.
Tarttumattomat levyt voi puhdistaa
helposti poistamalla ne ja pesemélla
ne kuumalla vedelld ja miedolla
puhdistusaineella. Varmista, etta
kuivaat ne sen jalkeen hyvin. Varoitus:
Levyt eivat ole astianpesukoneen
kestavia.

Ruokaohjeita

Voileipa

Ennen valmistusta voileivan ulkopuoli
voidellaan kevyesti voilla. Sen jalkeen
leipa asetetaan parilalevyille voipuoli
levyé vasten. Voi antaa voileiville
ruskean varin, ja ne on helpompi ottaa
pois parilalevyilta.

Tayttoviipaleet (juusto, kinkku jne.)
leikataan leipapalojen muotoisiksi.
Varmista, ettei taytetta limity
leipéviipaleen péaalle.



Kinkku-juustovoileipa

Ainekset:

4 leipaviipaletta, 4 viipaletta vaharasvaista
kinkkua, 2 viipaletta Gouda-juustoa,
paprikajauhetta.

Tee néin:

Laita yksi kinkkuviipale ja yksi juustoviipale
kummallekin leipaviipaleelle, mausta
paprikalla ja peita sitten kahdella jéljelle
jaéneella kinkku- ja leipaviipaleella.

Juustovoileipa

Ainekset:

4 leipaviipaletta, 65 g voita, 125 g
juustoraastetta, voita, 2 munankeltuaista,
suolaa, paprikajauhetta, hienoksi leikattua
persiljaa.

Tee néin:

Vatkaa voi, kunnes se on kermaista, lisda
juustoraaste ja munankeltuainen, mausta
suolalla, paprikalla ja persiljalla. Levita
juustoseos 2 leipdpalan paalle. Peita
lopuksi 2 jaljelle jaaneell leipapalalla.

Tonnikalavoileipa

Ainekset:

4 leipaviipaletta, 1 purkki tonnikalaa,

4 juustoviipaletta, 6-8 taytettya oliivia
(viipaleina).

Valmistus:

Laita voita kahden leipaviipaleen
ulkopuolille, lisaa 2 juustoviipaletta,
tonnikala ja viipaloidut oliivit. Peité lopuksi
kahdella jaljelle jaaneella leipaviipalella.

Vohvelit
Levyja taytyy voidella hieman ennen
vohvelitaikinan laittamista niihin.

SEVERIN

Brysselin vohvelit

Ainekset:

100 g voita, 125 g jauhoja, 1 tl sokeria,

1 tl vaniljajauhetta (makeuttamatonta),
suolaa, 250 ml maitoa, 4 munankeltuaista,
4 munanvalkuaista.

Valmistus:

Sulata voi. Laita jauhot kulhoon ja sekoita
ne sokerin, vaniljajauheen ja suolan
ripauksen kera. Sekoita joukkoon maito
ja voi —anna sen jaahty4 ensin - ja

jatka, kunnes taikina on pehmeaa. Liséa
munankeltuaiset ja sekoita hyvin. Vatkaa
munanvalkuainen kovaksi ja sekoita se
sitten varoen taikinaan.

Kun vohvelit ovat valmiita, pirskottele niiden
paalle tomusokeria ja tarjoile kerman,
vaniljajaateldn, hunajan tai hedelmien
kanssa.

Jatehuolto
Talla symbolilla merkityt laitteet
E\/ taytyy havittaa kotitalousjatteesta
erilldan, silla ne sisaltavat
EEN  arvokkaita kierratyskelpoisia
materiaaleja. Asianmukaisella
havittamiselld suojellaan ymparistoa ja
ihmisterveytta. Saat aiheesta lisétietoa
paikallisilta viranomaisilta tai jalleenmyyjilta.
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Opiekacz do grzanek

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze
doktadnie zapoznac sie z ponizsza
instrukcja, ktdrg nalezy zachowa¢ do
pozniejszego wgladu. Urzadzenie moze
by¢ obstugiwane wytacznie przez osoby,
ktore zapoznaty sie z niniejsza instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej
Urzadzenie nalezy podtaczaé do

sieci elektrycznej wytgcznie przez
prawidtowo zainstalowane gniazdko z
uziemieniem. Nalezy sprawdzi¢, czy
napiecie sieciowe zgadza sie z napigciem
podanym na tabliczce znamionowej
urzadzenia. Niniejszy wyréb zgodny

jest z obowigzujacymi w UE przepisami
dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

1. Gtéwna lampka kontrolna (czerwona) /
Lampka gotowosci (zielona)

2. Tabliczka znamionowa (na spodzie

urzadzenia)

Uchwyt

Zatrzask

Przyciski zwalniania ptytek

Przewod zasilajacy z wtyczka,

Zamienne plytki grzejne pokryte

warstwa chronigca przed

przywieraniem

a. Plytki do kanapek

b. Plytki do grilla

¢. Plytki do gofréw

No o kw
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Instrukcja bezpieczenstwa

* Aby zachowac
bezpieczenstwo,
wszelkie naprawy tego
elektrycznego urzadzenia
musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. Jesli
urzadzenie wymaga
naprawy, prosimy wystac je
do naszego dziatu obstugi
klienta (zob. zatacznik).

* Przed przystapieniem
do czyszczenia, nalezy
sprawdzi¢, czy urzadzenie
zupetnie ostygto i jest
wytgczone z sieci
elektryczne;.

+ Zanurzanie urzadzenia w
wodzie i mycie go wodg
jest niedozwolone i moze
grozi¢ porazeniem pradem.

+ Plytki mozna zdejmowac
i my¢ w gorgcej wodzie
z dodatkiem ptynu.
Szczegbtowe informacje
na temat czyszczenia



urzadzenia znajdujq sie

w punkcie Czyszczenie i

konserwacja.

+ Urzadzenie nie jest

przystosowane do bycia

uruchamianym przy uzyciu
zewnetrznego czasomierza
lub odrebnego systemu
zdalnego sterowania.

+ Urzadzenie przeznaczone

jest do zastosowan

domowych lub podobnych,

jak np. w

- sklepach, biurach i
innych podobnych
miejscach pracy — przez
pracownikow;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp.
oraz innych podobnych
lokalach (przez klientow);

- pensjonatach.

- o\ Ostrzezenie: Ten

symbol oznacza, ze w

trakcie pracy urzadzenia

dostepne elementy

SEVERIN

obudowy rozgrzewaja sie
do wysokiej temperatury.
Nie dotyka¢ zadnej
czesci urzadzenia

poza uchwytem, a w
razie potrzeby uzywac
odpowiednich rekawic.

- Osoby 0 ograniczonych

zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub
psychicznych albo
nieposiadajace stosownego
doswiadczenia lub wiedzy,
a takze dzieci (w wieku

co najmniej 8 lat), mogq
korzysta¢ z urzadzenia,
pod warunkiem ze znajdujq
sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane, jak
uzywac urzadzenia i sq w
petni $wiadome wszelkich
zagrozen i wymaganych
Srodkow ostroznosci.

+ Nie dopuszczac do

uzywania urzadzenia jako
zabawki przez dzieci.
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Nie pozwala¢ dzieciom

na wykonywanie
jakichkolwiek prac
zwigzanych bezposrednio
z konserwacjg lub
czyszczeniem urzadzenia,
a jezeli juz, to dziecko musi
mie¢ co najmniej 8 lat i by¢
nadzorowane przez osobe
dorosta.

- Nie dopuszczac¢ do

urzadzenia i jego przewodu
zasilajgcego dzieci w wieku
ponizej 8 lat.

- Ostrzezenie: Nie pozwala¢, aby dzieci

56

mialy dostep do elementéw opakowania,
poniewaz moga one spowodowac
zagrozenie, np. uduszenia.

Przed uzyciem nalezy doktadnie
sprawdzic, czy gtéwny korpus
urzadzenia i wszystkie elementy
czynno$ciowe sg sprawne i nie noszq
$ladow uszkodzenia. Jezeli urzadzenie
np. spadto na twarda powierzchnie albo
przewdd zasilajacy zostat narazony

na zbyt silne szarpniecie, nie nadaje
sig ono do dalszego uzytku: nawet
najmniejsza, niewidoczna usterka
powstata z tego powodu, moze mie¢
ujemny wplyw na dziatanie urzadzenia i
bezpieczenstwo uzytkownika.

Nalezy uwaza¢, aby urzadzenie i

przewdd zasilajacy nie stykaly sie z
goracymi elementami ani nie miaty
kontaktu ze zrodtami ciepta.

Nie uzywac urzadzenia bez zatozonych
plytek grzejnych.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazdka

elektrycznego:

- po zakonczeniu pracy;

- w przypadku stwierdzenia usterki
urzadzenia;

- i przed przystapieniem do
czyszczenia.

- Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie

nalezy szarpac za przewod.

Nie nalezy pozostawia¢ przewodu
zasilajacego swobodnie zwisajacego
bez nadzoru.

Przed przestawieniem lub schowaniem
urzadzenia nalezy zawsze sprawdzic,
czy juz zupetnie ostygto.

Nalezy zawsze stawia¢ urzadzenie

na odpowiednio duzej powierzchni,
odpornej na wysokie temperatury,
zacieki i plamy.

Nie zostawiac opiekacza bez nadzoru
ani nie ustawia¢ go w poblizu zaston,
firanek, szafek $ciennych oraz
jakichkolwiek tatwopalnych materiatow.

- Za szkody wynikle z nieprawidtowego

uzywania sprzetu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcjg obstugi
odpowiedzialno$¢ ponosi wytacznie
uzytkownik.



Przed pierwszym uzyciem
Rozpakowa¢ urzadzenie i zdja¢ z niego
wszystkie elementy opakowania.
Rozgrzac, po czym pozostawi¢
wigczone i zamkniete urzadzenie na
okoto 10 minut, po kolei z kazdym
zestawem ptlytek. W ten sposob
pozbywamy sie zapachu typowego
dla pierwszego uruchomienia
kazdego opiekacza. Nalezy zadba¢ o
odpowiednig wentylacje pomieszczenia.
Nastepnie wyczyscic urzadzenie i plytki
opiekajace w sposdb opisany w punkcie
Czyszczenie i konserwacja.

Wymlana plytek opiekajacych
Przed przystapieniem do wymiany
ptytek opiekajacych nalezy sprawdzic,
czy urzadzenie catkowicie ostygto.

- W celu wymiany ptytek odblokowa¢
uchwyt i otworzy¢ urzadzenie.
Przesuna¢ przyciski zwalniania ptytek w
strone uchwytu i wyja¢ ptytki, ciagna¢ w
te sama strone.

Zatozy¢ zadane plytki w taki sposab,
aby wystajace koteczki znalazly sie
w odpowiednich wgtebieniach w
urzadzeniu. Wcisna¢ plytki, az sig
zatrzasna.

Przed wigczeniem urzadzenia
sprawdzic, czy nowe plytki zostaty
prawidtowo wiozone i czy sg
bezpiecznie zablokowane.

SEVERIN

Obsluga urzadzenia

Zatozy¢ zadane plytki opiekajace i
zamkna¢ urzadzenie.

- Wiozy¢ wtyczke do kontaktu. Zapali sig

woéwczas czerwona, gtowna lampka
kontrolna.

Kiedy urzadzenie osiagnie odpowiednig,
temperature, wiaczy sie zielona lampka
kontrolna informujaca, ze urzadzenie
jest gotowe do pracy.

Otworzy¢ opiekacz.

- Wlozy¢ przygotowany produkt na dolng,

plytke opiekajaca i zamknaC urzadzenie.

- Zatrzask stuzy do zamykania urzadzenia

wylacznie podczas przygotowywania
tostéw. Przycisna¢ gorng czesé
urzadzenia, trzymajac za uchwyt i
zablokowa¢ zatrzask.

- Zaleca si¢ nastepujace czasy

gotowania:

- okoto 2 — 4 min. do oplekanla tostow,

- okoto 4 — 5 min. do pieczenia gofrow.
Ostrzezenie: W zalezno$ci od
przepisu, konsystencji i temperatury
ciasta, czas przyrzadzania gofréow
moze by¢ rézny.

- Czas opiekania w duzej mierze zalezy
od rodzaju zywnosci.

Otworzy¢ opiekacz i wyja¢ gotowy

produkt. Aby zapobiec zniszczeniu

plytek opiekajacych pokrytych warstwa,
ochronna przed przywieraniem, nie
uzywacé ostrych narzedzi przy wktadaniu

i wyjmowaniu produktu.

Po zakorczeniu pracy nalezy zawsze

wyjaé wtyczke z kontaktu i odczekac, az

urzadzenie catkowicie ostygnie przed
przystapieniem do czyszczenia.
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Czyszczenie i konserwacja

Przed przystapieniem do czyszczenia
nalezy urzadzenie wytgczy¢ z sieci

i poczeka¢ az zupetnie ostygnie.
Opiekacz powinien stygna¢ w pozycji
otwartej.

Nie zanurza¢ sprzetu w wodzie, ani
nie my¢ go woda, poniewaz grozi to
porazeniem pradem.

Do czyszczenia nie nalezy stosowac
zadnych silnych $rodkéw Scierajacych
czy roztworéw, ani ostrych narzedzi
czyszczacych.

- Zewnetrzng obudowe urzadzenia mozna

czysci¢ wilgotna, niepozostawiajacy
strzepkow Sciereczka.

Dla utatwienia czyszczenia, ptytki
opiekajace pokryte warstwg ochronng,
przed przywieraniem mozna wyjac¢ i
umy¢ w goracej wodzie z dodatkiem
delikatnego ptynu do mycia naczyn.
Po umyciu doktadnie osuszy¢ ptytki.
Ostrzezenie: Plytki nie nadaja sie do
mycia w zmywarce.

Przepisy

Tosty
- Przed opieczeniem posmarowac lekko
mastem zewnetrzna strong kromki,
tj. te przyktadang do plyty grzejne;j.
Masto wspomaga proces zarumieniania
i ufatwia zdejmowanie tostu z ptyty
grzejnej.
Nadzienie (ser, szynka itp.) powinno
by¢ pokrojone w taki sposéb, aby
dopasowac je do ksztattu kanapki.
Nadzienie nie powinno wystawac¢ poza
krawedz pieczywa.

Tost z szynka i serem

Sktadniki:

4 kromki pieczywa tostowego, 4 plastry
chudej szynki gotowanej, 2 plastry sera
z6itego Gouda, papryka w proszku.
Przygotowanie:

Natozy¢ po jednym plastrze szynki i sera
na kromke, doprawic papryka, przykry¢
pozostatymi plastrami szynki i sera oraz
druga kromka.

Tost serowy

Sktadniki:

4 kromki pieczywa tostowego, 65 g masta,
125 g tartego zottego sera, 2 zottka,
papryka w proszku, drobno posiekana
pietruszka.

Przygotowanie:

Ubi¢ do gtadkiej masy masto, tarty ser i
z6itka, doprawic sola, papryka i pietruszka.
Rozsmarowa¢ mase serowg na dwoch
kromkach pieczywa. Przykry¢ pozostatymi
2 kromkami.



Tost z tunczykiem

Sktadniki:

4 kromki pieczywa tostowego, masto, 1
konserwa z tunczykiem, 4 plastry sera, 6 —
8 nadziewanych oliwek (w plastrach).
Przygotowanie:

Posmarowac z zewnetrznej strony kazda
kromke, natozy¢ na dwie kromki po 2
plastry sera, tunczyka i plastry oliwek,
przykry¢ pozostatymi kromkami.

Gofry
Przed natozeniem ciasta gofrowego
lekko posmarowac tluszczem wszystkie
ptytki.

Gofry brukselskie

Sktadniki:

100 g masta, 125 g maki, 1 tyzka stotowa
cukru, 1 tyzeczka proszku waniliowego
(niestodzonego), sdl, 250 ml mleka, 4
z6tka, 4 biatka jaj.

Przygotowanie:

Roztopi¢ masto. Wsypa¢ make do

miski i zmiksowaé z cukrem, proszkiem
waniliowym i szczypta soli. Doda¢
ostygniete masto i miksowac do uzyskania
gladkiego ciasta. Dodac zéttka i doktadnie
zmiksowac. Ubi¢ na sztywna pianke biatko
i delikatnie dodac do ciasta.

Gotowe gofry posypac cukrem pudrem i
poda¢ ze $mietang, lodami waniliowymi,
miodem lub owocami.

SEVERIN

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone
E powyzszym symbolem nalezy

utylizowac osobno, a nie wraz ze
mm  7wyklymi odpadkami z
gospodarstwa domowego. Urzadzenia
takie zawierajq bowiem cenne materiaty,
ktére mozna poddac recyklingowi.
Odpowiednia utylizacja takich urzadzen
pomaga w ochronie $rodowiska i zdrowia
cztowieka. Szczegdtowych informacji na
ten temat udzielajq lokalne wtadze lub
sklepy prowadzace sprzedaz detaliczna.
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TooTiépa

Ayarrnroi meAdTeg,

MpIv XpNOIUOTIOICETE TN GUOKEUN,
dI1aBaaTe TPOTEKTIKA TIG akOAouBeg
odnyieg xpiang kai QUAGETe To TTapov
eyxeIpidio yia peMovrikA xpAon. H
OUOKEUR TTPETTEI VO XPNOILOTIOIEITAN
p6vo aTd ATopa TToU yVwpifouv KaAd Tig
odnyieg.

Z0vdean pe TNV KEVTPIKNA TTapoxn
peupaTog

H ouokeun auth TTpéel va ouvdeTal
u6vo pe yelwpévn Tpica, eykaTeoTUEVN
OUPOWVA PE TIG I0XU0UTES BIOTASEIS.
BeBaiwbeite 611 n TG10N TOU NAEKTPIKOU
pelpaTog Mo XpnaiuoTroleite guppadiel
JE QUTA TTOU AVAYPAPETAl OTr GUOKEUN.
To TTpoidv aUTO CUPHOPQWVETAI PE BAEG TIG
10%0ouaeg 0dnyieg Tng EE oxeTika pe Tnv
avaypaor oToIxeiwv.

Ta pépn TNG CUTKEUNG

1. KUpia evOeIKTIKr Auyvia (KOKKIvR)
| EvOEIKTIKA Auyvia eToIudTnTag
(Tpdaivn)

2. Tivakida ovopaoTIKWY TIHWY (01O

KOTW PEPOG TNG TUOKEUNG)

Aapn

Mavdaho kAeidwpaTog

Koupié amac@dAiong TAdkag

HAEkTPIKO KaAWBIO PE I

AVTOAAKTIKEG avTIKOANTIKEG TTAGKES

ynaoipaTog

a. MAdka yia TooT

B. MAdka oxapag

v. MAdka yia BagpAeg BpugeAwv

Nookw
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Inpavrikoi Kavoveg ag@aAeiag

- [ va amo@euyeTe
KIVOUVOUG, OI ETTIOKEUES
0€ QUTA TV NAEKTPIKI
OUCOKEUN 1) GTO NAEKTPIKO
KaAwdI6 TnG TTETEl va
dlegayovral amo v
eCUTINEETNON TEAATWV
lag. Z€ TTEPITITWON TToU
ATaITETaI ETMIOKEUN,
TTOPAKAAOUNE, OTEIATE
TN OUOKEUN OTO KEVTPO
€CUTINPETNONG TTEAATWV {ag
(Oeite TaApApTHA).

* Mpiv kaBapioete T
ouoKeun, Bepaiwdeite Ot
gival amoouvedeEvn amod
10 NAEKTPIKG peUa Kail 6T
Exel WuyBei evieAwg.

* Tava unv mabete
NAEKTPOTTANGIQ, N
XPNOILOTIOIEITE TTOTE VEPD
Kall un BuBicete oTé T
OUOKEUN OTO VEPO.

* Mmopeite va agaipéoete
TIG TTAGKEG Kl va TIG



KaBapioete pe (0To
oamouvévepo. Ma
avaAuTikéS TTAnpopopieS
yla Tov kaBapioud g
OUOKEUNG, avarpégte atny
Tapdypago «[evikdg
KaBapiouos kai ppovrioa.
- H ouokeun dev mpoopiletal
yia Agitoupyia pe eEwTepikd
XPOVODIQKOTITN
¢EXWPIOTO TAEXEIPICOLEVO
ouaTnua.

* H guokeun auth

TIPOOPICETal YIa OIKIOKN

Xpnon A mapopoleg

XPAOEIC, OTTWG YIa

TapAdEIypa:

- (M0 TTPOCWTTIKG O€
KATaoTAUATA, YPAQEia
Kol GAa epyaaiakd
mepIBaMovTa,

- O€ VEWPYIKES ETAIPEIEG,

- Ao TMEAATEC O
¢evodoyeia, Tavdoyeia
KTA. Kal TTOpOOIES
EYKATAOTATEIG,

SEVERIN

- O CEVWVES TTOU
oeppipouv TPWIVO.

- /i Mpogoxn: Autd 10

oUuBoAo utrodeikvUEl 0TI Of
TPOORACIHES ETIPAVEIES
Tou TEPIBAAUATOC UTTOpEi
va BepuavBouy apa oAU
Katd mn Asitoupyia. Mnv
ayyidete kaveva pEPog TS
OUOKEUNG EKTOG aTTO TN
AaBr. Na ypnoigotrolgire
katGAnAa Tavid yia
Qoupvo, Qv amaiteiTal.

* H ouokeur auth pmmopei

va XpnaiyotoinBei amo
TaIdIa (TouhdyioTov 8
XPOVWV) Kal a6 GToua
HE PEIWWEVES QUOTKEC,
aiobntpieg i dlavonTikég
IKQVOTNTEC 1) XWPIg

TIEPQA KQI YVWOEIS, av
EMTNEOUVTAI 1} TOUG EXOUV
d0B¢i 0dnyiec OXETIKA e
N XpAon TG GUOKEURg
Kol karavooUv TTARPwWS
0A\OUG TOUG EUTTAEKOPEVOUG
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Kivduvoug Kal TpOQUAACEIC
yia v ao@aAeia.

« Tamaudia dev Tpémel va

EMTPETTETQI VA TTAICOUV JE
N OUOKEUN.

Aev mpéTrel va emITETIETAN
oT0 TTaIdIA va EKTEAOUV
otoladrimoTe epyaaia
kaBapiopou 1 ouvtipnang
0TI GUOKEUN EKTOC AV
EMITNEOUVTAI KAl Eival
ToUNayI0TOV 8 €TWV.

- KpamoTe mavra

OUOKEUN Kal T0 NAEKTPIKO
KaAwdI6 TNG PaKpIa amd

TaI0Id KATW TWV 8 £TWV.
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Mpogoxn! Ta maidia mpémel va
TIOPAPEVOUV HOKPIA aTTO TA UAIKA
ouokeuaaiag, ETTEIDN ival duvnTIKWG
emikivduva, .. Kivduvog ac@ugiag.
KdaBe popd Trou xpnaipoToleite ™
OUOKEUR, Ba TIPETTEN VOl EAEYXETE
TIPOCEKTIKA TNV KUpIa povada, T
NAEKTPIKG KaAwd10, kaBwG kal KaBe
€8apTNUa yia TuX6v eAaTTwpara. Av n
OUOKEUR, YIa TIOPAdEIYMA, EXEI TIEDEI
ot akAnpr emi@avela 1| Exel aoknBei
utrepPoAikA duvapn yia 1o TpARNyUa
T0U NAEKTPIKOU KaAwdiou Bev Ba TTpETel
va xpnaipotoinBei {avd, akéun ki av
n {nuid dev gaivetal 611 PTTopEi val

TrpokaAéael TTpoBAfUaTa OTNV AoQaAr
AeIToupyia NG GUOKEUAG.

- Qpovridete To MePiBAnUa Kai T

NAEKTPIKG KAAWBIO va unv €pyovTal

o€ €TaQn He Beppég EMIQAVEIES, OTTWG
€0TiEG PIag NAEKTPIKAG Koudivag 1y eAdya
uypagpiou.

Mn Bepuaivete T GUOKEUH Xwpig va
eival TomoBeTpéveg TTAAKES WnaipaTog.

-+ @povrilere TaAVTOTE VO BYalETE TO QIg

TOU NAeKTPIKOU KaAwdiou atré TNV
mpila

- peTaTn Xphon,

- g mepimTwon BAGRNG, Kai

- TIPIV TO KaBaPIOPO TNG CUGKEUNG.

Mnv tpapdre Toté To kaAwdio éTav
BéAeTe va ByAAETE TN GUOKEUR aTTd TV

pida.

Mnv a@rivete T0 NAEKTPIKO KaAWwdIO va
KpEpETal EAEUBEPO.

Mpiv peTakivAaeTe 1) QUAGEETE T
ouakeun, BeBaiwdeite 611 ExEl KPUWOEI
EVTEAWG.

Na TotmobeTeiTe TTAVTQ TN CUCKEUR O€
EMQAVEIQ TTOU QVTEXEI 0T BEpUOTNTA,
TIg MTOIAIEG Kal TIG knAideg. Emiong, Ba
TIPETTEI VA UTTAPXEI OPKETOG XWPOS YUpw
Qo T GUOKEUN.

Mnv a@riveTe TN GUOKEUN va

AeIToupyEi Xwpig EMITAPNON Kal Pnv
TNV TOTTOBETEITE KATW ATTO KOUPTIVEG,
VTOUAGTTION f} KOVTA O€ EUPAEKTAl UAIKG.

- Aev pépoupe Kapia eublivn yia {nuiég

Trou TTpokaAolvTal Adyw AavBaopévng
xpnong i emeidr dev €xouv TnpnBei ol
TIapoUaEg 0dnyieg.



I'Ip|v aTmoé TNV TPWTN XpAoN
BydAte mAfpwg TN povada atmd Tn
OuoKeuaaia TG Kal agaipéoTe 6Aa Ta
UAIKG ouokeuaaiag.

+ AQAOTE TN GUOKEUR, XPNOIUOTIOIWVTAG
k&Be oeT TAaKWwv diadoyikd, va
Beppaveei yia epimou 10 AeTrTd e Ta
800 TpAUa KAelaTa. Me Tov TpdTTo aUTd,
6a aTOpOKPEUVEET N XaPAKTNPIOTIKA
oopn Tou avadiderar otav avapete yia
TTPWTN QOPA OTTOIdATIOTE TOOTIEPA.
®povtigTe va uTrApXE! ETAPKAG
€¢aepIopog.

Karémiv, kaBapioTe T guokeun kai
TIG TTAAKEG OTTWG TEPIYPAPETAI OTNV
TapaypaQo «evikos Kabapiouos Kai
povrioay.

AA)\uvn TwV TAGKWY Ynoiparog

Na agrveTe TAvVTa ETAPKT XPOVO yid va

KPUWOEI N CUOKEUR TTPIV OANAEETE TIG
TAGKEG.

I'a va aMageTe Tig TTAAKEG,
amac@ahioTe T Aan kar avoigre
OUOKEUN.

T UpETE TA KOUPTTIA aTTEUTTAOKAG TTAGKAG
P0G T Aafn kal agaipéaTe TNV TTAGKa
Tpog v idia karelBuvan.
TomoBetaTe TI TTAGKeG TIoU BEAETE,
@povTifovTag o1 TPOEGOXES OTNV TTAGKa
va gival KOG aoQaNIGUEVES OTIG
QVTIOTOIXEG EYKOTIEG OTN GUOKEUN.
YTPWETE TIG TTAGKEG TTPOG Tal KATW PEXP!
Val TIG AKOUOETE va aoaAifouv aTn
6¢an Toug.

[Mpiv amé v evepyotmoinan g
ouokeung, BefaiwBeite 6TI oI
kaivoupyieg TTAGKeG €xouv ToTToBeTnBEi
OwaTd Kal £X0uv aoQaAioel.

SEVERIN

Asnoupyla

Mpooapu6aTe TIG ATAITOUNEVEG TTAGKEG
WnaiuaTog aTn CUCKEUN Kal KAEIOTE ).
BaATe 10 @I TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou
o€ pia katdAAnAn pida. Oa avawel n
KOKKIV KOpIal EVOEIKTIK Auyvia.

MaAig emiteuyBei n Bepuokpacia
Aermoupyiag, avapel n mpaaivn
€VOEIKTIKA AuXVia Kal n GUOKEUR €ivail

€roin yia xprion.

Avoife T GUOKEUN.

+ TomoBeTAaTE TO £TOINO YAYNTO ) TOOT

070 KATW aTOIXEID TTEPIBAAUATOG Kall
KAeiaTe TO Gvw aToIxEio TTEPIBAAPATOG.

+ To pdvdaho kAeIdwpaTog

XPNOILOTIOIEITAI HOVO OTAV WHVETE
700T. XpnoIoToInaTe Tn AaBn yia va
TETETE TTPOG T KATW OTO VW GTOIXEIO
TePIBAAPATOG Kal va ao@aAioeTe TO
pavdaho KAEIBwuaToG.

ZuviaTwvTal of akéAouBol xpdvol

payeIpEATOG:

+ TEpiTTOU 2-4 AeTTTA yIa TOOT,

- TIEPITIOU 4-5 AeTT@ yia BAgAeg,
Znueiwon: AvaAoya pe T guvtayh
ka1 v uen Kai Beppokpaaia tng
{0png, o1 XpOvol JaYEIPENATOS VI TIG
BagAeg prmopei va Siagépouy.

- [0 wAoido, o1 Xpdvo payelpéuarog
e¢aptwvrtal o€ peyaAo Badbpod amé Tov
T0TT0 TPOQipOU.

- Avoilte T guakeun kai ByaATe T

TPO@IMO. T'a va pnv TTpokAnBei BAGRN
OTIG AVTIKOMNTIKEG TTAAKES YnaipaTog,
Un XPNOIUOTIOIEITE AIXUNPA A HUTEPA
QVTIKEIEVA YIO va TOTTOBETATETE A va
BydiAeTe TO TPOIO.
Byadete mavTa 10 QI TOU NAEKTPIKOU
KoAwdiou amoé TV TIPICa KETA TN XPrON
63



KOl QFVETE TN CUTKEUN VA KPUWOEI
TIPIV TNV KaBapioeTe.

rsvu(og KaBapiopog Kai ppovTida
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Mpiv amé Tov kabapiopd, epovtidete
TavTa va BYAceTe T0 QIS TOU NAEKTPIKOU
KoAwdiou a6 TV TIPICa kal va agrveTe
TN GUOKEUN VO KPUWVEI UE TIG TTAGKES
YnoipaTog avoIxTEG.

la va pnv mabete nAektpommAngia, unv
KaBapileTe TTOTE TN GUOKEUN e vepd kal
un BuBilete ToTé TN GUOKEUN O€ vepod.
Mn xpnaiyoTroigite diaBpwTika
okAnpd kabapiaTikd diaAUuara.
Mmopeite va kaBapioeTe TiG e§wTepIKEG
EMQAVEIEG TNG CUCKEUNG LE Eva EAAPPA
Bpeypévo Tavi xwpig xvoud!.

l'a eukoAo kaBapioud, uTopeite

VO OQAIPETETE TIG AVTIKOMNTIKEG
TIAGKES Kal val TIG kaBapioeTe
XPNOIUOTIOIWVTAG (EOTO VEPO Kall éval
Ao amopputravTikG. PpovTioTe, 0T
GUVEXEID, VA TIG OTEYVWOETE KOAG.
Mpogoxn! Mnv mAévete Tig TTAGKEG aTO
TIAUVTAPIO TTIATWV.

ZuvTayég

Toot
MMpiv amoé 10 YAaIUo Tou TOOT, Va
amAwvete Tavta Aiyo BoUTupo oTnv
e§wTePIKA TAEUPA TOU WwpIOU Kal val
ToTroBETEITE TIG BOUTUPWHEVES TTAEUPES
EMAVW 0TI TAGKES YnaipaTog. To
BoUTupo oupBaMel ot diadikaaia
QaTmoKTNONG XPWHATOG Kal BIEUKOADVEI
TNV aQaipean TOU TOOT A6 TIG TTAOKES
ynaiyarog.
H yépion (tupi, Caumov, k.AT.) Ba
TpETEl va eival katdAAnAa koppévn
WaTe va TalpIddel 0To OYAKA TOU TOOT.
BeBaiwBeite 611 n yéuion dev egéxel amd
™ GETA TOU YWHIOU.

TooT pe aptroév Kai Tupi

2uorarikd:

4 @ETeg Ywyi yia T00T, 4 @ETeG AmTayo
KaTvIoTO {auTov, 2 GETEG TUpT yKoUvTa,
OKOVN TTATTPIKA.

[Mpoeroiuaocia:

TomoBetoTe pia @éTa {aumov Kai pia
QETO TUPT OTIG 2 QETEG YW, yapvipeTe
JE TIATTPIKA KAl KAAUWTE e TIG BUO AMNEG
PETEG Y.



TooT pe Tupi

Juorarika:

4 péteg Wwyi yia ToaT, 65 yp. fouTupo, 125
YP. TPIMKEVO TUPI, 2 KPOKOI AUYWY, GAGTI,
OKOVN TIATTPIKA, WIAOKOMEVO paiviavo.
Mpoeroiuaaia:

XtutmaTe T0 BoUTupo Ewg OToU Yivel
KPEPWAES, TIPOTBEDTE TO TPIPPEVO TUpI Kal
TOUG KPOKOUG QUYWY, TTPOaBEDTE aAdTI,
TIATPIKA KAl paiviave. ATTAWGTE To piypa
TUpI0U O€ 2 QETEC Wwpi. KaAuwrte pe Tig 2
GMNEG QETEG Y.

TooT pe 16v0

2uoTarika:

4 péteg Ywyi yia ToaT, BouTupo, 1
Kovaéppa 16vo, 4 GETEG TUp, 6-8 YepIOTEG
€NIEG (KOUMEVES QETEQ).

Mpoeroiuaaia:

BoutupwoTe v e§wtepikn emipdveia kGbe
GETaG Wwi, TPOTBEDTE 2 PETEG TUPI, TOV
TOVO Kal TIG KOPHEVES EAIEG KaI KAAUYTE TIG
e TIG uTrOAoITTEG BUO PETEG WWI.

BagAeg
O1 AGKeg TTpéel va gival EAaQPUG
BouTupwyéveg TTPIV TOTTOBETATETE T
COpn yia BagAeg o€ auTég.

SEVERIN

BagAeg Bpu§eAhwv

2uorarikd:

100 yp. BoUTupo, 125 yp. aAelpl, 1 K.0.
Caxapn, 1 k.y. akévn Bavikiag (xwpig
yAukavTiké), aAai, 250 ml yaha, 4 kpokol
auywv, 4 aoTrpddia auywy.
Mpocroiuaaia:

NiwoTe 10 BolTupo. ToTToBETATTE TO AAEUPI
o€ éva uTToA Kar avapire To pe n {ayapn,
T okévn Bavihiag kai pia peda aAdr.
MMpocbéate avauryviovTag 1o yaAa kai 1o
BoUTUpO — APAOTE TO TIPWTA VA KPUWOEI

— KOl GUVEXIOTE VOl avapIyVUETE EWG

61ou n {uun va gival pahakn. MpooBéaTe
TOUG KPOKOUG QUYWV Kal QVaLigTe KOAG.
XTUTAoTE T0 a0TTPAdIa AUYWY OE PapEYKa
HEXPI VOl OTEKETAI Kall TIPOODEDTE TNV
amaAa atn ¢oun.

MOAIg wnBouv, TacTrahioTe TIg BAPAES
pe Cayapn axvn kai aepBipete e aavTiyi,
Taywté Bavihia, péA 1 epolTa.

Atoppiyn

O1 ouoKeUgg Pe auté 1o aUPBoAo
E\/ TIPETEI Va aTToppIPBoUV

EexwplaTd amd Ta oIKIaKA
EE  TOBANTa, ETTEIBH TIEPIEKOUV
TOAUTIMA UAIKG TTOU pTTopolv va
avakukAw6oulv. H owaoTn 6160eon
TpoaTaTeVEl TO TTEPIRANOV Kal TV
avBpwivn uyeia. Oa Bpeite TAnpopopieg
Y10 TO GUYKEKPIWEVO BEa aTTd TNV TOTTIKA
0ag apuddia apyn 1 Epmropo AlavikAg.
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RU

C3HABWYHMLA

YBaxaembI nokynartens!

Mepen, vcnons3oBaHMem aToro npubopa
npoynTaiTe, noxanyicra, BHUMaTenbHo
AaHHOe PYKOBOACTBO W AepkuTe

€r0 Mof PYKOW, TaK Kak OHO MOXeT
noHazfo6uTbcs Bam B BygyLiem. 31oT
npubop MOryT 1CMONb30BaTh TOMBKO
N3, 03HaKOMMBLLWECS C AAHHBIM
PYKOBOACTBOM.

BkntoueHue B ceTb

Bkrtoyaite COHABUYHULYY TONBKO B
333eMIIEHHYI0 PO3ETKY, YCTaHOBIEHHYIO
B COOTBETCTBUM C AENCTBYHOLLMMM
Hopmamu. HanpsikeHue B CETU JOIMKHO
COOTBETCTBOBATb HAMPSKEHMIO,
yKa3aHHOMY Ha 3aBOZCKOM Tabnnuke.
[laHHoe u3genue cooTBETCTBYET
TpeboBaHNAM AMPEKTVB, 0653aTENbHbIX
Ans NoNyYeHusl NpaBa Ha cronb3oBaHne
mapkupoBky CE.

YcTpoiicTBO

1. WHaukaTopHas namnodka cetu
(kpacHas) / MHankaTopHas nammoyka
TOTOBHOCTU K paboTe (3eneHas)

2. 3aBopckas Tabnuyka (Ha HkHen

CTOpOHe npubopa)

Pyuka

3amok

KHonku oTcoeamHeHUs NpoTUBHEN

LLUHYp nuTaHWs co LTencensHoM

BUMKOI

7. CMeHHble NPOTUBHU C
QHTUMPUrapHbIM MOKPLITUEM
a. [poTUBHM ANS CaHABMYEN

o Ok w
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b. MpoTWBHM ANs rpUNUPOBaHMS
c. Mpotveru Ansg Badens

MpaBuna 6e3onacHocTH

+ Yrobbl n3bexartb
HECYaCTHbIX CIy4aes,
PEMOHT [JaHHOTO
anekTponpubopa unu ero
LUHYpa NUTaHWS JOMMKEH
NPOV3BOANTLCS HaLLEel
cnyx60ii CepBUCHOrO
obenyxmsanms. Ecnu
HEODXOANM PEMOHT,
0TNpaBbTe, NOXanyncra,
npnbop B HaLl OTAEN
cepBiCHOro obenyxinBaHmus
(M. npuroxeHwe).

+ Mepepn TeM Kak NPUCTYNUTL
K ynctke npubopa,
OTKIIKOUUTE €ro OT CETH
W [anTe emy nosHOCTbH
OCTbITb.

* Bo nsbexaHne nopaxeHus
ANeKTPUYECKIM TOKOM
He MoiiTe npnubop 1 He
norpyxaiTe ero B BOAY.

+ Bce npoTuBHM CbemHble



W NPUTOAHbI ANS MbITbS B
ropsiyer MblfbHOM BOE.
Uro6bl nonyunts Bonee
noapo6HyH MHGOpMaLK0
no uncTke npubopa,
obpatutech, noxanyicra,
k pasgeny « 06wl yxod u
qucmkay.
- Jkennyatauus npubopa
C 1CNOMb30BaHKEM
BHELLHero TanMepa unm
OTZENbHOTO YCTPONCTBA
[VCTAHLMOHHOrO
yNpaBneHuns He
[10MyCKaeTC.
+ 910T Npubop
npeaHasHayeH ans
MCMONb30BaHMs B
LOMALUHIX Wk NOAOGHBIX
YCIOBUSIX, HAaNpUMeEp:
- IePCOHanom B
MarasiHax, ogucax
W B ipyroi nogobHoi
pabouen cpege;
- B CEJbCKOXO3ANCTBEHHOM
pabouveit cpeae;

SEVERIN

- NIOCTOSAMbL{@MM B
OTensx, MOTENsX 1 T. .
W B IPYrUX NoA0GHbIX
3aBeeHMSX;

- B TOCTEBbIX JOMaX C
npeaocTaBneHnem
Hourera 1 3aBTpaka.

-\ MpeaynpexaeHue.

JTOT CMMBON YKa3blBaeT
Ha TO, YTO AOCTYNHas
MOBEPXHOCTb Kopryca
MOXET CUIbHO
HarpeBaTbCs BO BPEMS
akcnnyarauun. He
npuKacanTech Hi K
Kakum YacTtsim npubopa,
KpOMe pyuKit; ecnu
HeobXxoauMOo, CTonb3yinTe
COOTBETCTBYHOLLYIO
KYXOHHYI0 NPUXBATKY.

- JT0T Npnbop MoXeT

MCNoNb3oBaThCs JETbMM
(He Mnagwwe 8-neTHero
BO3pacTa) v nuuamm

C OrpaHUYEHHbIMY
(hr3nyeckumm,
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CEHCOPHBIMN UK
YMCTBEHHbIMU
CMOCOBHOCTAMM U

He obragatoLLmMm
[,0CTaTOYHBIM OMbITOM

W YMEHMEM TOMbKO

MK YCROBMM, YTO

OHM HaxogATCs Mog
MPUCMOTPOM MK
NOMYYNIN MHCTPYKTaX Mo
NOMb30BaHMI0 JaHHbIM
npubOpOM, MOMHOCTBH
0CO3HaKOT BCE OMaCHOCTH,
KOTOpbIE MOTYT Mpy

3TOM BO3HMUKHYTb,

W 03HaKOMIEHBI C
COOTBETCTBYHLLMMM
NpaBUnamm TEXHUKM
6e3onacHoCTH.

* He paspeLsante getam

urpaTb ¢ NpuGOopoM.

+ [leTam MOXHO paspeLuatb
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YMCTKY 1 0BCRYKMBaHME
npubopa ToNbKO nog,
MPUCMOTPOM 1 €CITN UM He
MeHee 8 ner.

* Hukorga He gonyckante

k npubopy ¥ K ero WHypy
NUTaHNa geten mnagte 8
ner.

- Npepynpexpetue. [epxute

yNaKkoBOYHbIE MaTepuarbl B
He[OCTYNHOM ANs fieTeil MecTe, Tak
KaKk OHM SBNSIOTCS MOTEHLMANbHBIM
MCTOYHMKOM ONACHOCTH, HaMpUMep,
YAYyLWbS.

. I'Iepen KaXAbIM BKIOYEHNEM

anekTponpubopa creayeT yoeauTses
B OTCYTCTBUM NOBPEXAEHUIA KaK Ha
OCHOBHOM YCTPOWACTBE, BK/TH0Yas

Y1 LWHYP NUTaHNS, Tak 1 Ha No6oM
[OMNOMHUTENBHOM, ECIIN OHO
ycTaHoBmneHo. Ecnn Bbl poHsnu
npuGop Ha TBEPAYI0 NOBEPXHOCTH
N MpUnaranu YpeamepHoe yeunue
AN BbITAMMBAHWS LUHYpa NUTaHuS,
3T0T Npubop He cneayet Bonblue
1Cnonb3oBaTh: faxe HeBMAMMOe
MOBPEXOEHNE MOXKET OTPULIATENbHO
ckasaTbCs Ha AKCMyaTaLMoHHOM
BesonacHocTi npubopa.

- He ponyckaitte, 4tobbl npubop unm

LUHYP NUTaHWS Kacannchb ropsiymx
MOBEPXHOCTE, TaKVX Kak ropsune
KOHGDOPKY SMEKTPUYECKON MNTBI UM
NnaMeHu ra3oBoii NAUTI.

- He Bknioyaiite npubop 6e3 npoTuBHEA.
- Bcerpaa BbiHUMalTe BUNKY U3

po3eTku:
- nocrne UCNonb30BaHus;
- npv nio6oii Henonaake;
- nepeA YnucTKoM npubopa.

. I'IpV| U3BMNEYEHNN BINKN 13 CTEHHON



PO3ETKM HUKOTAA HE TAHUTE 3a LUHYP,
BepuTech TONMBKO 3a BUIIKY.

He gonyckaitte cBoboaHoro
NPOBMCAHNS! LHYpa NUTaHNS.

Meper nepeaswxeHnem unu ans
nepemelLLieHIst Ha XpaHeHre Npubopa,
ybeanTech, YTo OH MOMHOCTBIO OCTbIN.
Bcerpa cTaBbTe anektponpubop Ha
TENNOCTOKYHO 1 He3arps3HAIoLLYI0CS
MOBEPXHOCTb, CrieAs 3a TeM, YTOBbI
BOKPYr Hero 6bIno A0CTaTo4HO
cBOBOLHOrO NPOCTPaHCTBA.

He octaBnsiiTe Bko4eHHbI Npubop
6e3 npucmoTpa, He CTaBbTe €ro NoA
3aHaBeckamm, KyXOHHbIMM Lukadamm
WM B HENOCPELCTBEHHO BnM30CTH OT
NoBbIX FOPHOYIMX MaTEpPUarnoB.
3roToBUTENb HE HECET HUKaKON
OTBETCTBEHHOCTY 3a NOBPEXAEHIE,
BbI3BaHHOE HENpaBUMbHOI
aKCnnyaTauueil unu HapyLueHnem
HaCTOSILLMX YKa3aHWN.

I1pu nepBoM BKIKYEHUN
[MonHocTbto pacnakyiTe npubop 1

yoanute Bce ynakoBOYHbIE MaTepuarbl.

YcTaHasnusas nocnefoBarensHo
BCE KOMMNMNEKTbI NPOTUBHEN, AalTe
npnBopy NporpeThCs B 3akpbITOM
COCTOSIHUY B Te4eHWe npumepHo 10
MUHYT. 3TO NO3BONMT M36aBNUTLCS
OT 3anaxa, KOTopbIil 0BbIYHO
NOSBNISAETCA NPV NEPBOM BKITIOHEHNM
nto6oit caHaBuuHNLEL. ObecneybTe
[AO0CTATOYHYI BEHTUNALMIO.

[Mocne atoro ouncTuTe npubop
NPOTMBHY KaK yka3aHo B pasfene
«06wul yxod u yucmkay.

SEVERIN

3ameHa npoTUBHEN

Mpexae Yem NpUCTYNUTb K 3aMeHe
npoTuBHeMr, ybeauTecs, YTo npubop
[0CTaTO4HO OCTbIf.

Yr06bl 3aMEHNTb NMPOTUBHM,
pas3brnokupyiiTe pyuKy 1 OTKponTe
npubop.

COBWHbTE KHOMKM OTCOENHEHMS
NPOTUBHEN MO HanpaBEeHNIo K pyyke K
CHUMWTE NPOTUBEHb, NOAAB Er0 B TOM
e HanpaBneHuy.

YCTaHOBWTE HyXHblE NPOTUBHY 1
ybeanTecs, 4To BbICTYMbI Ha NPOTUBHE
Ha[eXHO BOLLMM B COOTBETCTBYIOLLME
BbleMKY Ha npubope. HaxmuTe Ha
NPOTUBHU, YTOOLI OHW 3aLLENKHYMUCH Ha
MecTe.

Mpexpae yem BKIKOYMTL Nprbop,
NpOBEPbTE, YTO HOBbIE MPOTUBHM
YCTaHOBMEHbI NPABUMBHO U HAAEXKHO
3ahMKCMPOBaHbI.

3Kcnnyara|.|m|

YcTaHoBuTE B NPUGOp HYXHblE
NPOTUBHI W 3aKPOIATE €ero.

BcTaBbTe LUTENCcEnbHyto BUNKY B
CTeHHyto po3eTky. [pu aTOM 3aropaetcs
KpacHasi UHaMKaTopHas naMnovka.
Mocne poctimkeHus paboyeit
TemnepaTypbl 3aropaeTcs 3eneHas
MHAVMKaTOpHas namnoyka. 31o
03HayaeT, YTo Npubop roToB K paboTe.
Otkpoitte npubop.

MonoXuTe NPUrOTOBMEHHbIE NPOLYKTHI
WM CIHABMYN Ha HIDKHIOK NOTNOBUHY
npubopa 1 3aKpoiiTe BEPXHIOK
MONOBUHY.

3amok ncnonb3yeTcs Tonbko npu
NPUroTOBNEHNN CaHABMYEN. OnycTuTe
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BEPXHIOK MONoBMHY Npubopa, Haxas Ha

PYYKY, W 3aKpoWTe 3aMOK.

MbI pekomeHzyeM criegytoLlee Bpems

TOTOBKM:

* MPUMEPHO 2-4 MUHYTbI ANS
CoHOBMYEN,

* NPUMEPHO 4-5 MUHYTbI Ans Baderb.
[Mpumeyarne. Bpems Bbineyku
Bacherb MOXET MEHSITHCS B
3aBMCUMOCTM OT peLienTa, TEeKCTypbI 1
Temneparypbl TecTa.

- Bpemsi rpunupoBaHms o4eHb 3aBUCUT
0T TWNa NpUroTaBnMBaeMoro
npoayKTa.

Otkpoiite NpubOp 1 BbIHBTE CIHABMY.

Yt0bbI 13bexaTh NOBpeXAeHNs

pabounx noepxHocTeil ¢

aHTUNPUrapHbIM MOKPLITUEM, He

cregyeT NPUMEHSTb OCTPbIX U

OCTPOKOHEYHbIX NPeaMeTOB Ans

YKNaaKy unu nepeBopavmBaHms

MNLLEBbIX NPOAYKTOB.

Bceraa BbIHUMaiTe LUTENCENbHYI0

BUIKY M3 PO3ETKYW NOCNe UCMONb30BaHMs

npubopa w, nofoXauTe, npexae Yem

MPUCTYNUTB K €70 YNCTKE, MOKa OH

OCTbIHET.

06u.wm yX0[ 1 Y1CcTKa
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Mpexpe Yem NpuUCTYNuTL K YNCTKe
npubopa, BbIHbTE BIMKY 13 PO3ETKM 1
paiTe emy OCTbITb, OCTaBUB Npubop
OTKPBITbIM.

Bo n3bexarue nopaxerus
3MEeKTPUYECKM TOKOM He MoiiTe npubop
11 He MorpyxaiiTe ero B BOAy.

He ucnonb3ayiite abpasusHble nnu
CUNbHOAENCTBYIOLLME YNCTALLME
cpefcTsa.

CHapyxu npubop MoXHO NpoTepeTh
YBIN@XHEHHON HEBOPCUCTON TKaHBHO.
Y06kl 06nEerynTh YMCTKY, MPOTUBHM

C @HTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM MOXHO
CHSTb 11 MPOMBITb UX B ropsiyelt Boae
C MAIrkuM MotoLLMM cpecTeoM. [ocne
3T0r0 y6eanTECh, YTO OHM MOMHOCTbIO
Bbicoxrv. MpeaynpexaeHne!
TpOTMBHM He NPUroAHbI AN MbITbS B
MOCYAOMOEYHOMN MaLLVHE.

PeuenTbl

Caﬂnsqu
lMepen nomxapueaH1em Bceraa
CMa3bliBaliTe NOMTUKM Xxneba CHapyXu
TOHKIM CIOEM CMIMBOYHOTO Macna v
KnaguTe WX Ha NPOTUBHU MaCSIHOM
CTOPOHOM.
HaunHKy (Cbip, BETUMHY 1 T. A.) HyXHO
Hape3aTb noMTukamn o copme
CaHOBMYA. YBeanTech, YTO HauMHKa He
BbICTYNaeT 3a NoMTUK xneba.

C3HABMY C BETYMHON U CLIPOM
WHepedueHmb|

4 nomTuka xneba ans coHaBuYeit, 4
NOMTHKA MOCTHON BapEHOMN BETUMHbI,

2 nomTuka colpa «ayaay, KpacHbIi
MOJIOTBIN NepeLl.

MpuzomogneHue

[MonoxwuTe N0 OQHOMY NIOMTUKY BETYWHbI W
cblpa Ha AiBa NomTyKa xneba, npunpasbTe
KpacHbIM NepLEM W HAKPOTe ABYMS
OCTaBLUMMMCS IOMTUKAMM BETUYMHBI 1
xneba.



C3HABKY C CbIpOM

WrepedueHmb|

4 nomTtuka xneba Ans coHABKYei, 65
CIMBOYHOTO Macna, 125 r TepToro ceipa, 2
ANYHbIX XKEMNTKa, COMb, KPACHBIA MOMOTHIN
nepeLl, Menko HapesaHHas neTpyLLka.
lpuzomosneHue

B3belite cnuoyHoe Macno o
kpemoobpasHoro cocTosHus, JobaBbTe
TEPTOrO ChbIPa U ANYHbI KEMTOK,
npunpaBbTe COMbI, KPACHBIM NepLem 1
neTpyLUKor. HamaxbTe NpuroToBneHHyto
CbIpHYI CMecb Ha 2 nomTuka xneba.
HakpoiTe 1x 2 0CTaBLUMMMCS NIOMTUKaMU.

C3HABMY C TYHLOM

WHepedueHmb|

4 nomTuka xneba Ans CaHABUYEN,
CcnvMBoYHoe Macro, 1 6aHka
KOHCEPBMPOBAHHOTO TyHLIa, 4 NOMTMKa
cblpa, 6-8 hapLumMpoBaHHBIX ONIMBOK
(Hape3aHHbIX NOMTUKaMK).
lpuzomosneHue

HamaxbTe 2 nomTuka xneba ¢ HapyxHom
CTOPOHbI CTIMBOYHbBIM MacrioM, NonoxXuTe
CBepXy 2 NIOMTUKA CbIpa, MSICO TyHLA

1 Hape3aHHble NOMTUKaMi OMBKM

1 HaKPOIATE WX [1BYMS OCTaBLUMMICS
nomTukamu xneba.

Badnu
[Mpexae 4em HanoMHUTb NPOTUBHU
TECTOM, CMaXbTe WX XUPOM.

SEVERIN

Bptoccenbckue Badnu

WHepeduermbi

100 r cnusoyHoro macna, 125 r myku, 1
CTONOBas NoxXka caxapy, 1 vaitHas noxka
BaHUNbHOI Nyaps! (Hecnagkoi), conb, 250
MIT MOJIOKa, 4 SIMYHBIX XENTKA, 4 AUYHBIX
Benka.

MpueomosneHue

PacTonute cnvBoyHoe macno. HackinsTe
B YalLly MyKv 1 CMeLLaiiTe ee C caxapom,
BaHWMbHO NyAPOIA 1 LLEMOTKO COMM.
[NepemeluaiiTe BCE C MOIOKOM 1
CMVBOYHBLIM MaCIoM U MOLOXATE, Noka
CMECb OCTBIHET, MOCHE Yero NpoJomKanTe
nepemeLLnBaTh, Noka TECTO He CTaHeT
rnagkumM. [lobaBbTe MYHbIE XENTKM U
TlLaTenbHo nepemeLLaiite. Babeiite
ANYHbIA BEMNOK, NOKa OH HE YNMOTHUTCS,
3aTeM akkypaTHo obaBbTe ero B TECTO.

[Mocne Toro kak Bachnu UcnekyTcs,
MnocbInbTe UX CaxapHoW NyApoN 1 noganTe
CO CrMBKaMW, BaHUIbHBIM MOPOXEHBIM,
MeIOM unn pykTamu.

Yrunusauus

YcTpolicTBa, NOMeYEHHbIE 3TUM
E\/ CUMBOIIOM, OMKHbI

YTUNU3NPOBATLCS OTAENBHO OT
EEE 0MalUHero Mycopa, TaK Kak OHi
cofepxat noresHble MaTepuansl, KOTopble
MoryT 6bITb HanpaBneHb! Ha nepepaboTky.
lMpaBunbHas yTunusaums obecneynsaet
3alLMTy OKpyXatoLLel Cpeabl U 3A0POBbS
YenoBseka. MHdopmaLmio no aTomy
BOMPOCY Bbl MOXETE NONYYUTh Y MECTHbIX
BnacTei Unu y npogasLia yCTPoncTBa.
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