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SM 3583 Mousseur a lait a induction

- mousseur & lait amovible en acier inoxydable, systéme & 360° : peut étre placé dans n'importe quelle direction
- Procédeé a induction

- pour faire mousser environ 100 & 350 ml de lait et chauffer environ 100 & 700 ml de lait
- Fait mousser le lait & 4 niveaux de température : 45°C - 55°C - 60°C - 65°C
- Témoins lumineux LED indiquant la température sélectionnée
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SEVERIN

Puissance

500 Watt

Couleur / Materiau

brossé / noir / Couleur argent / acier inoxydable / Plastique

Longueur du céble

70 cm

Dimensions de l'emballage

22,7x21,3x31,2cm

Poids brut, emballage compris

2,02 Litre

Dimensions du produit

15,0x 16,0 x 24,0 cm

Poids net 1,52 kg
Emballage couleur (UE) 4 pce
EAN 4008146031908

Autres caractéristiques spéciales

- Arrét automatique: oui
- Bouton marche / arrét: oui
- Capacité: 0,7 Litre

Réservoir & lait en acier inoxy-
dable, avec procédé & induc-
tion

Etat 06.08.2024

Ouverture dans le couvercle Lavable au lave-vaisselle, en- Mousseur amovible pour faire
pour ajouter directement les rouleur de céble mousser environ 350 ml de lait
ingrédients aromatiques et chauffer environ 700 ml de

lait, mousses de lait chaude et
froide, 4 niveaux de
température : 45°C - 55°C -
60°C - 65°C
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