
ZB 3615 Vakuumierbeutel 30 x 40 cm

→ FoodSave: durch Vakuum bis 8x länger frisch Tiefkühlen ohne Gefrierbrand

→ Sterneküche zuhause: Sous-Vide Garen mit perfekten Ergebnissen Steaks auf den Punkt – gleichmäßig, saftig, zart

→ perfekt zum Bevorraten oder portionsweisem Einlagern größerer Mengen geschmackssicher, ohne Konservierungsmittel

→ Nachhaltigkeit: mehrfache Nutzung durch Wiederverschweißen möglich umweltschonend und kostengünstig

→ passend zu den meisten SEVERIN-Balkenvakuumierern und allen handelsüblichen Balken-Vakuumierern mit mind. 30 cm Schweiß-
breite

Stand: 29.10.2023 www.severin.com



Wichtige Daten im Überblick:

Leistung

Farbe / Material

Kabellänge

Maße der Verpackung

Bruttogewicht inkl. Verpackung

Maße des Produktes

Nettogewicht

Verpackungseinheit

EAN

transparent / Kunststoff

23,2 x 5,6 x 31,2 cm

1,29 kg

30,0 x 22,5 x 5,0 cm

1,16 kg

6 Stk.

4008146032370
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